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1. PIEZAS Y COMPONENTES
Parts and components/KomnoHeHTkl ycTpoicTBa/KOMNOHEHTU
npuctpoto/Parti e componenti/Pecas e componentes/ Onderdelen en
componenten
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1. Botén de encendido

2. Botén de preparacion de café
3. Botdn de vapor

4. Indicador luminoso rojo

5. Indicador luminoso verde

6. Selector de vapor

7. Tapa del depésito de agua

8. Depésito de agua

9. Tapa superior

10.  Mandmetro

11. Vaporizador

12. Tubo espumador

13.  Cuerpo principal

14.  Soporte para vasos

15. Bandeja de goteo desmontable
16.  Cubierta inferior

17.  Filtro de malla de acero inoxidable
18.  Cuchara medidoray prensa
19.  Embudo metélico

20. Brazo de la cafetera

21.  Lengleta de sujecién

EN

1. On/off button

2. Coffee button

3. Steam button

4. Red indicator light

5. Green indicator light

6. Steam knob

7. Water tank cover

8. Water tank

9. Top cover

10.  Manometer

1. Steam wand

12.  Frothing tube

13.  Main body

14.  Cup support

15.  Removable drip tray

16.  Bottom cover

17.  Stainless-steel mesh filter
18.  Measuring spoon and press
19.  Metal funnel

20. Portafilter

21.  Fixing tab

RU

1. KHonKa BK/tOYeHMA / BbIKAOUYeHNA
2. KHonka kode.

3. KHonka nogauv napa.

4. KpacHblin cBeTOBOM MHAMKATOP.
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3eneHblil CBETOBOW MHAMKATOP.
Pyuka nogauu napa.

KpebilwKa pesepByapa 415 BOAbI.
KoHTelHep ans Bogbl.

BepxHAs KpbIWKa

MaHomeTp

MapoBas Tpy6Ka

Tpy6Ka ana BcneHuBaHus.
OcHoBHOM Kopnyc

MoacTaBKa Ana YalKkm

CbemHbIi NoaaoH Ana cbopa Kanesb.
HWXKHAA KpblLLKa

CeTyaTblil GUNLTP M3 HeprKaBerLLel cTanu.
MepHaa noKa 1 npecc
MeTannnyeckan BOPOHKa.
MopTadunnbTp

KpenexHblilt A3bI4OK

KHOMKa BKAOYEHHA / BUMUKaHHA
KHonka KaBu.

KHonka nogayi napu.

YepBOHWI CBITAOBUI iIHAUKATOP.
3eneHunin CBITNOBUI iHAMKATOP.
Pyyka nogaui napw.

Kpuwka pe3epByapa ans Boau.
KoHTelHep ans Boau.

BepxHa KpuLKa

MaHomeTp

Maposa TpybKa

Tpy6Ka Ana CniHoBaHHA.
OcHoBHWMIM KopnyC

MigcTaBKa ana yawwkm

MigaoH ana 36opy Kpanesnb.
HunsKHA KpULLKa

CiTyacTuit dinbTp 3 HeprkaBgito4oi cTani.
MipHa nokkKa i npec

MeTanesa BopoHKa.
MopTadinbTp

KpinunbHWIM A3MYOK

Tasto d'accensione

Tasto di preparazione del caffe
Tasto del vapore

Indicatore luminoso rosso
Indicatore luminoso verde
Manopola del vapore
Coperchio del serbatoio d'acqua
Deposito d'acqua

Coperchio superiore
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Manometro

Vaporizzatore

Tubo dispensatore della schiuma
Corpo principale

Supporto per tazze

Vassoio raccogli-goccia
Copertura inferiore

Filtro a rete in acciaio inossidabile
Cucchiaio dosatore

Imbuto in metallo

Manicotto

Linguetta di supporto

Botao de ligar

Bot&o de preparacdo de café
Botao de vapor

Indicador luminoso vermelho
Indicador luminoso verde
Seletor de vapor

Tampa do depdésito de dgua
Depésito de agua

Tampa superior

Manémetro

Vaporizador

Tubo espumador

Corpo principal

Suporte para copos

Bandeja para gotas desmontavel
Tigela inferior

Filtro de aco inoxidavel
Colher medidora e prensa
Funil metalico

Braco da cafeteira

Lingueta de fixacéo

Aan knop

Koffie voorbereiding knop
Stoom knop

Rood indicatielampje
Groen indicatielampje
Steam selector
Deksel waterreservoir
Water reservoir
Boveklep

Manometer
Vaporisator

Schuimbuis

@

Hoofdgedeelte

Bekerhouder

Verwijderbare lekbak
Bodembedekking
Roestvrijstalen gaasfilter
Maat-en druklepel.

Metalen trechter

Arm van het koffiezetapparaat

Bevestigingsklem
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar el producto. Guarde este manual

para referencias futuras o nuevos usuarios.

1. Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje especificado en la etiqueta de
clasificacion del producto y de que el enchufe tenga toma de tierra.

2. No sumerja el cable, el enchufe o cualquier otra parte del producto en agua o cualquier
otro liquido, ni exponga las conexiones eléctricas al agua. Aseglrese de que tiene las
manos completamente secas antes de tocar el enchufe o encender el producto.

3. Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en busca de dafios visibles. Si el cable
presenta dafos, debe ser reparado por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec
para evitar cualquier tipo de peligro.

4. No retuerza, doble, estire o dafie el cable de alimentacién. Protéjalo de bordes afilados y
fuentes de calor. No permita que el cable toque superficies calientes. No deje que el cable
asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la encimera.

5. Apague y desenchufe el producto de la fuente de alimentacién cuando no esté siendo
usado y antes de limpiarlo. Tire del enchufe para desconectarlo, no tire del cable.

6.  Este producto esta disefiado exclusivamente para uso doméstico. No es apropiado para
usos comerciales o industriales. No lo utilice en el exterior.

Coloque el aparato en una superficie seca, estable, planay resistente al calor.

No use el producto bajo las siguientes circunstancias:
- Dentro o encima de cocinas eléctricas o de gas, hornos calientes o cerca de fuego.
- Sobre superficies blandas (como alfombras) o donde pueda volcarse durante su uso.
- En exteriores o areas con altos niveles de humedad.

9. Latemperatura de las superficies accesibles podria ser alta mientras se usa el producto
y podria causar quemaduras. No toque las superficies calientes mientras esté en
funcionamiento e inmediatamente después.

10. No lave el aparato en lavavajillas.

1. Elaparatonodebeserusado pornifios desde 0 hasta 8 afios. Este electrodoméstico puede
ser usado por nifios a partir de 8 afios de edad si estan continuamente supervisados.

12. Este producto puede ser usado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de experiencia y conocimiento si estan supervisados o
han recibido instruccién concerniente al uso del aparato de una forma seguray entienden
los riesgos que este implica.

13. Supervise a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el producto. Es necesario
dar una supervision estricta si el producto esta siendo usado por o cerca de nifios.

POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE 7
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3. ANTES DE USAR
ADVERTENCIA: limpie el producto antes de utilizarlo por primera vez para eliminar los residuos
de fabricacion.
Vierta agua en el depdsito, no exceda la marca "MAX", y cologue el depédsito de agua en
su posicién correcta.
Aviso: el dispositivo incluye un depdsito desmontable para facilitar la limpieza. Llene el
deposito de agua primero y luego coldéquelo en el dispositivo.
Coloque el filtro de malla de acero inoxidable en el embudo (sin café).
Cologue un vaso en el soporte para vasos. Aseglrese de que el selector de vapor esta
completamente girado a la derecha.
Conecte el dispositivo a la toma de corriente y pulse () . El indicador rojo se iluminara
|nd|cando gue la maquina se esta precalentando. N
Pulse ‘i para que la bomba comience a bombear agua. Para parar, pulse W denuevo.
Elindicador luminoso rojoy elverde seiluminaran cuando el proceso de precalentamiento
haya terminado.
Pulse 'i para que la maquina dispense agua.
Cuando la maquina haya acabado de dispensar agua, tire el agua restante y limpie todos
los recipientes a fondo. La maquina ya esta lista para ser usada.
ADVERTENCIA: es posible que el dispositivo emita ruidos al activar la bomba por primera vez,
gue desapareceran tras 20 segundos. Esto es consecuencia de que la maquina suelta airey es
completamente normal, no afecta al funcionamiento del producto.

4. FUNCIONAMIENTO

Precalentamiento

Se recomienda precalentar el dispositivo, incluyendo el embudo, el filtro y el vaso, para que el

sabor del café no se vea afectado por el hecho de utilizar algunas de las piezas en frio.

1. Retire el depdsito desmontable y abra la tapa del depdsito para llenarlo de agua. No exceda
la marca "MAX" del depésito. Coloque el depdsito correctamente en el dispositivo.

2. Introduzca el filtro de malla de acero inoxidable en el embudo, tire de la Lenglieta de
sujecion hacia atras, aseglrese de que el tubo de embudo esté alineado con la ranura del
dispositivo, y luego introduzca el embudo en el dispositivo y suelte la Lenglieta de sujecién.

3. (Girelaensentido contrario de las agujas del reloj hasta la posicion de bloqueo para ajustarla
correctamente a la maquina de café.

Cologue un vaso de espresso en el soporte para vasos.

5. Conecte la maquina a la toma de corriente y aseglrese de que el selector de vapor esta
completamente girado hacia la izquierda.

6. Pulse ). El indicador rojo se iluminaré indicando que la maquina se esté precalentando.

8 POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE
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Q
Pulse W de nuevo para bombear agua, y pulse de nuevo para parar. Este proceso

bombeara agua del depésito al calentador.

Espresso

1. Gire el embudo en sentido contrario de las agujas del reloj para retirarlo. Afiada café en
polvo alfiltro de acero inoxidable con la cuchara medidora (una cucharada de café en polvo
para preparar un café), y luego utilice la cuchara para prensarlo.

2. Tire de la Lenglieta de sujecion hacia atrds, asegurese de que el tubo de embudo esta
alineado con la ranura del dispositivo, y luego introduzca el embudo en el dispositivo y
suelte la Lenglieta de sujecion. Girela en sentido contrario de las agujas del reloj hasta la
posicion de bloqueo para ajustarla correctamente a la maquina de café.

3. Tireelagua caliente del vasoy cologue el vaso caliente en el soporte.

Putse O, el indicador luminoso rojo se encenderd. Una vez el indicador rojo y verde estén
encendi;jos fijamente, pulse ‘E) El dispositivo comenzara a dispensar café.

5. Pulse 9@ para pararlo cuando haya obtenido la cantidad deseada de café. Los indicadores
luminosos se apagaran y la maquina dejara de funcionar.

Advertencia: no deje la maquina de café sin supervisién mientras esté en funcionamiento,

alguno de los pasos requieren actividad manual.

Espuma de leche/Cappuccino
1. Prepare un espresso en un vaso ligeramente mas largo. Aseglrese de que el selector de
vapor esta completamente girado a la izquierda.
2. Pulse <>y espere a que elindicador rojo y el verde estén encendidos fijamente.
Llene una jarra con unos 100 g de leche por cada cappuccino que vaya a preparar.
Gire el selector de vapor lentamente hacia la derecha, el tubo espumador empezara a
emitir vapor.
Introduzca el tubo espumador en la leche unos 2 cm, espume la leche mientras mueve el
recipiente de arriba a abajo.
Gire el selector completamente a la izquierda cuando la leche esté espumada a su gusto.
- Vierta la leche espumada en el vaso de café. Endulce a su gusto y si lo desea, espolvoree
cacao en polvo.
Pulse O para apagar el dispositivo.
Aviso:
Se recomienda utilizar leche entera para obtener resultados de mejor calidad.
Utilice una jarra de entre 65y 75 mm de diametro y suficientemente alta. El volumen de la
leche aumentara el doble al ser espumada.
No utilice leche caliente, utilice siempre leche tibia.
No gire el selector de vapor rapidamente, la leche podria salpicar y causar quemaduras.

POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE 9
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Limpie siempre la salida de vapor con una esponja himeda inmediatamente después de
utilizarla.
Antes de preparar otro café, permita que la maquina descanse unos 5 minutos.

Agua caliente

Esta funcion permite mantener el café caliente (afiadiendo agua caliente) o limpiar el vaso.

1. Pulse O y espere a que el indicador rojo y el verde se enciendan.

2. Gire el selector de vapor completamente hacia la izquierda y coloque una jarra debajo del
vaporiz?dor.

3. Pulse 4@ para que la maquina dispense agua.

Advertencia: mantenga el vaporizador dentro de la jarra o el vaso para evitar que el agua

salpique y cause quemaduras.

Calentar bebidas

El vaporizador (sin el tubo espumador) se puede utilizar para calentar bebidas como chocolate,

aguaoté.

1. Gire el selector de vapor completamente hacia la izquierda, pulse <5 y espere a que el
indicador rojo y el verde se iluminen de forma fija.

2. Retire el tubo espumador del vaporizador.

3. Introduzca el vaporizador en la bebida que desea calentar. Gire el selector de vapor con
cuidado hacia la izquierda para que la maquina comience a producir vapor.

4.  Cuando se haya alcanzado la temperatura requerida, gire el selector de vapor
completamente hacia la derecha.

5. Pulse <> para parar el vapor.

Aviso: la maquina se apagara automaticamente después de 25 minutos de inactividad, en caso

de que no se haya pulsado el botén on/off.

5. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO
Apaguey desconecte el dispositivo de la toma de corriente y permita que se enfrie antes de
limpiarlo o repararlo.
Utilice un pafio suave y himedo para limpiar la superficie del producto.
No utilice productos de limpieza ni esponjas corrosivas o abrasivas a la hora de limpiar el
dispositivo ya que podrian dafar la superficie.
No sumerija el dispositivo ni ninguna de sus partes no desmontables en agua.
Limpie el depdsito de agua, la bandeja de goteo, el soporte para vasos y las demas partes
desmontables de forma periddica y séquelas antes de colocarlas de nuevo en su posicion.
Aviso: para limpiar el filtro y el embudo, gire el embudo hacia la izquierda, tire los restos de café
y enjudguelo con agua.

10 POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE
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Limpieza de los depésitos de minerales

1. Llene el depésito de agua (4/5) y de producto para descalcificar (1/5) hasta la marca MAX.

2. Cologue el embudo y la jarra en su posicién, sin café, y lleve a cabo un ciclo de
precalentamiento.

3. Pulse O y espere a que el indicador rojo y el verde se enciendan.
Pulse <":Iy deje que la maquina dispense 2 vasos de agua. Luego, pulse ‘i) de nuevo para
cerrar la bombay espere 5 segundos.

5. Coloqgue la jarra debajo del vaporizador y gire el selector de vapor completamente hacia la
izquierq)a (al menos 1359). ,

6. Pulse 4@ para que la maquina dispense 2 vasos de agua. Luego, pulse qg de nuevo para
cerrar la bombay espere 5 segundos.

7. Reinicie el dispositivo y repita estos pasos hasta que no quede agua en el depésito (al
menos 3 veces).

8.  Prepareun café conagua delgrifo hasta la marca MAX, sin café, y repita los pasos anteriores
hasta que no quede agua en el depdsito (al menos 3 veces).

6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA: no intente reparar dispositivos electrénicos defectuosos por su cuenta.

ERROR

CAUSA

SOLUCION

Saleaguadelajarraodela
tapa

La jarra no esta colocada

Aseglrese de que el centro

correctamente de lajarra esté alineado con
la salida del café.
El cantidad de agua del La cantidad de agua en el

depodsito excede la marca
MAX.

deposito debe estar entre las
marcas MIN y MAX.

EL agua se sale por la parte
inferior del dispositivo.

Hay demasiado agua en la
bandeja de goteo.

Vacie la bandeja de goteo.

La cafetera es defectuosa.

Contacte con el Servicio de
Atencién Técnica de Cecotec
para resolver dudas o
reparaciones.

POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE n
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Elagua se sale delfiltro

Hay café en polvo en el borde
delfiltro

Limpie el borde del filtro

El café tiene sabor acidoo a
vinagre.

La méaquina no se ha limpiado
correctamente después del
proceso de descalcificacién

Siga los pasos de la seccién
“Limpieza y mantenimiento”

El café ha estado guardado
en malas condiciones
durante mucho tiempo

Utilice café en polvo fresco o
guardelo en un lugar fresco
y seco Después de abrir un
paquete de café en polvo,
ciérrelo bien de nuevoy
guardelo en la nevera para
mantenerlo fresco.

La cafetera no funciona
como es debido

La cafetera no estd bien
conectada a la toma de
corriente

Conecte el cable de
alimentaciéna la toma

de corriente de pared, y

si continua sin funcionar,
contacte con el Servicio de
Atencién Técnica de Cecotec

La funcién de vapor no
espuma la leche

Elindicador de vapor no esta
encendido.

Utilice la cafetera un par
de veces sin tomarse el
café para limpiar el interior
y eliminar los restos de la
fabricacion.

El recipiente es demasiado
grande o laformanoes la
adecuada

Utilice unvaso altoy
estrecho

Ha utilizado leche desnatada

Utilice leche entera

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo: Power Espresso 20 Professionale

Referencia del producto: 01556

Potencia: 850 W

Voltaje y frecuencia: 220-240V, 50 Hz
Made in China | Disefiado en Esparia

12 POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE

01556_Power Espresso 20 Professionale_Manual_DS.indd 12

@

20/12118 9:27



1 TNEE @® | D [ [ [

ESPANOL

8. RECICLAJE DE ELECTRODOMESTICOS

La directiva europea 2012/19/UE sobre Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos

(RAEE) especifica que los electrodomésticos no deben ser reciclados con el resto de
mmmm |05 desperdicios municipales. Dichos electrodomésticos han de ser desechados de
forma separada, para optimizar la recuperacién y reciclaje de materiales y, de esta manera,
reducir elimpacto que puedan tener en la salud humana y el medioambiente.
El simbolo del contenedor tachado le recuerda su obligacion de desechar este producto de
forma correcta. Si el producto en cuestién cuenta con una bateria o pila para su autonomia
eléctrica, esta debera extraerse antes de ser desechado y ser tratada a parte como un residuo
de diferente categoria. Para obtener informacioén detallada acerca de la forma mas adecuada
de desechar sus electrodomésticos y/o las correspondientes baterias, el consumidor deberd
contactar con las autoridades locales.

9. GARANTIAY SAT

Este producto tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de compra, siempre y cuando se
conserve y envie la factura de compra, el producto esté en perfecto estado fisico y se le dé un
uso adecuado taly como se indica en este manual de instrucciones.
La garantia no cubrira:
Si el producto ha sido usado fuera de su capacidad o utilidad, maltratado, golpeado,
expuesto a la humedad, sumergido en algun liquido o substancia corrosiva, asi como
cualquier otra falta atribuible al consumidor.
Si el producto ha sido desarmado, modificado o reparado por personas no autorizadas por
el SAT oficial de Cecotec.
Si laincidencia ha sido originada por el desgaste normal de las piezas debido al uso.
El servicio de garantia cubre todos los defectos de fabricacién durante 2 afios en base a la
legislacidn vigente, excepto piezas consumibles. En caso de mal uso por parte del usuario el
servicio de garantia no se hard responsable de la reparacién. Si en alguna ocasion detecta
una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el Servicio de
Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 32107 28.
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2. SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance. Keep this instruction manual

for future reference or new users.

1. Make sure that the mains voltage matches the voltage stated on the rating label of the
appliance and that the wall outlet is grounded.

2. Do not immerse the cord, plug, or any non-removable part of the appliance in water or
any other liquid, nor expose the electrical connections to water. Make sure your hands are
dry before handling the plug or switching on the appliance.

3. Check the power cord regularly for visible damage. If the cord is damaged, it must be
replaced by the official Technical Support Service of Cecotec, in order to avoid any type
of danger.

4. Do not twist, bend, strain, or damage the power cord in any way. Protect it from sharp
edges and heat sources. Do not let it touch hot surfaces. Do not let the cord hang over the
edge of the working surface or countertop.

5. Turn off and unplug the appliance from the mains supply when not in use and before
cleaning it. Pull from the plug, not the cord, to disconnect it from the outlet.

6. This appliance is intended for domestic use only. It is not suitable for commercial or
industrial use. Do not use it outdoors.

Place the appliance on a dry, stable, at, heat-resistant surface.

Do not use the appliance under the following circumstances:
- Onor near a gas or electric hob, in heated ovens, or near open flames.
- On soft surfaces (such as carpets) or where it may tip over during use.
- Outdoors or in areas with high humidity levels.

9. Thetemperature of accessible surfaces may be high while in use and could cause burns.
Do not touch hot surfaces while in use or immediately after.

10. Do not wash the appliance in dishwashers.

1. The appliance is not intended to be used by children under the age of 8. It can be used by
children over the age of 8, as long as they are given continuous supervision.

12. This appliance is not intended to be used by persons with reduced physical, sensory,
or mental capabilities, or lack of experience or knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning the use of the appliance in a safe way by a person
responsible for their safety, and understand the hazards involved.

13.  Supervise young children to make sure that they do not play with the appliance. Close
supervision is necessary when the appliance is being used by or near children.

14 POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE
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3. BEFORE USE
ADVERTENCIA: clean the product before the first use in order to remove production residues.
Pour water into the water tank, do not exceed the "MAX" mark, and place the water tank
in its correct position.
Note: the appliance is provided with a detachable tank for easy cleaning. Fill the water tank
first and then place it in the appliance.
Place the stainless-steel mesh in the funnel (without coffee).
Place a cup on the cup support. Make sure the steam knob is turned completely
anticlockwise.
Connect the appliance to a power supply and press (O . The red indicator will light up
indicatir)lg the machine is preheating. 2
Press i forthe pump to start pumping water. To stop it, press s | again. The preheating
process will be completed when the red and green indicator light turn steady.
Press 'i for the machine to dispense water.
Once the machine has finished dispensing water, pour all remaining water away and
clean all the containers thoroughly. Now, the machine is ready to be used.
Warning: when activating the pump for the first time, the appliance may produce some noise
which will disappear after 20 seconds. This is because the machine is releasing air and is
completely normal, it does not affect to the product's operating.

4. OPERATION

Preheating

It is suggested to preheat the appliance, including the funnel, filter and cup, so the coffee flavour

is not affected by the fact of some of the pieces being cold.

1. Remove the detachable tank and open the tank cover to fill it with the desired amount of
water, do not exceed the "MAX" mark in the tank. Place the tank into the appliance properly.

2. Introduce the stainless-steel mesh filter into the funnel, pull the press bar backward, make
sure the funnel's tube is aligned with the groove in the appliance, then insert the funnelinto
the appliance and release the press bar.

3. Fix it firmly in the coffee machine by turning it anticlockwise to the “lock” position.
Place an espresso cup on the cup support.

5. Connect the machine to the power supply and make sure the steam knob is turned
completely clockwise. R

6. Press(®.The red light indicator will light up, indicating the machine is preheating. Press @
again for the pump to start pumping water, and stop it by pressing the same button again.
This process will pump water from the tank to the boiler.

POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE 15
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Espresso

1. Remove the funnel by turning it in anticlockwise. Add ground coffee to the stainless-steel
filter with the measuring spoon (one spoon of ground coffee powder can make about a cup
of coffee), then use the measuring spoon to press down the coffee.

2. Pull the press bar backward, make sure the funnel's tube is aligned with the groove in the
appliance, then insert the funnel into the appliance and release the press bar. Fix it firmly in
the coffee machine by turning it anticlockwise to the “lock” position.

3. Pour out the hot water from the cup and place the hot cup on the cup support.

Press O, the red indicator light will turn on. Once the red and green indicators light up
Steady, press ‘i The device will start dispensing coffee.

5. Press ‘ito stop when you have obtained the desired amount of coffee. The indicator lights
will turn off and the machine will stop operating.

Warning: do not leave the coffee machine unattended during operation as some of the steps

require manual operation.

Milk froth/Cappuccino
1. Prepare a regular espresso in a slightly larger cup. Make sure the steam knob is turned
completely anticlockwise.
2. Press <% and wait until the red and green indicators light up steady.
Filla jug with about 100 grams of milk for each cappuccino to be prepared.

- Turn the steam knob slowly clockwise, the frothing tube will start producing steam.
Insert the frothing tube into the milk about 2 cm, froth milk while you move the vessel
around un and down.

- Turn the steam knob completely anticlockwise when the milk is frothed to your taste.
Pour the frothed milk into the espresso prepared. Sweeten to taste and if desired, sprinkle
the froth with a little cocoa powder.

Press O to turn the device off.
Note:

It is suggested to use whole milk for best-quality results.

Use a jug not smaller than 705 mm diameter and enough tall, the milk volume willincrease

times 2 when it is frothed.

Do not use hot milk, always operate the machine with warm milk.

Do not turn the steam knob quickly, milk could spill and cause burns.

Always clean the steam outlet with a wet sponge immediately after using it.

Before brewing another coffee, allow the machine to rest for 5 minutes.

Hot water
This function allows keeping coffee warm by adding hot water or cleaning the cup.

16 POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE
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1. Press O and wait until the red and green indicator lights turn on.

2. Turn th%steam knob completely anticlockwise and place a jug under the steam wand.

3. Press 4@ for the machine to dispense hot water.

Warning: keep the steam wand inside the jug or cup in order avoid water from scattering and
causing burns.

Heating drinks

The steam wand (without the frothing tube) can be used to heat beverages like chocolate, water

or tea.

1. Turn the steam knob completely anticlockwise and press O, wait until the red and green
indicator lights turn on steady.

2. Remove the frothing tube from the steam wand.

3. Introduce the steam wand into the liquid to be heated. Turn the steam knob gently
anticlockwise to start producing steam.

4. When the required temperature is reached, turn the steam knob completely clockwise.

5. Pressthe OO steam on/off" to turn the device off.

Note: the machine will automatically turn off after 25 minutes of no operation, unless de on/off

button is pressed.

5. CLEANING AND MAINTENANCE
Turn the appliance off, unplug it from the power supply and allow it to cool down before
cleaning it.
Use a soft, damp cloth to clean the product's housing.
Do not use any toxic, corrosive or abrasive cleaning agents or scouring sponges to clean the
device, these can damage the surface.
Do not immerse the appliance or any of its non-removable parts in water.
Clean the water tank, drip tray, cup support and other removable parts periodically and dry
them before placing them in their position again.
Note: to clean the filter and funnel, turn the funnel anticlockwise, throw away all coffee rests
and rinse with water.

Mineral-deposits cleaning

1. Fillthe tank with water (4/5) and descaling product (1/5) to the MAX mark.

2 Place the funneland the jug in their place without coffee and carry out the preheating cycle.

3. Press (')) and wait until the red and green light indicators turn on. R

4. Press 4@ and allow the machine to dispense 2 cups of water. Then, press 4@ again to close
the pump and wait for 5 seconds.

POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE 17
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5. Place the jug under the steam wand and turn the steam knob completely anticlockwise (at

least 1359°).

Q Q
6. Press 4g for the machine to dispense 2 cups of water. Then, press 4 again to close the

pump and wait for 5 seconds.

7. Restart the device and repeat these steps until there is no more water left in the tank (at

least 3 times).

8. Brew a coffee with tap water up to the MAX mark, without coffee powder, and repeat the

before steps until there is no more water in the tank (at least 3 times).

6. TROUBLESHOOTING

ERROR

CAUSE

SOLUTION

Water comes out from the
jug or from its lid

The jug is not fitted properly

Make sure the centre of
the jugis aligned with the
brewing outlet.

The level of water in the tank
exceeds the MAX mark

The water level in the tank
should be within the MIN and
MAX mark

Water leaks from the bottom
of the device

There is too much water in
the drip tray

Clean the drip tray

The coffee maker is defective

Contact the Technical
Support Service of Cecotec
for advice or reparation

Water leaks from the filter

There is coffee powder on
the filter's edge

Clean the filter edge

18 POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE
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The coffee tastes like vinegar
or other acid flavour

The machine has not been
properly cleaned after the
descaling process

Follow the steps on the
“Cleaning and maintenance”
section

The coffee powder has been
stored in bad conditions for
too long

Use fresh coffee powder or
storeitina cool, dry place.
After opening a package

of coffee powder, reseal

it tightly and storeitina
refrigerator to maintain it
fresh

The coffee machine does not
operate properly

The machine is not properly
connected to the power
supply

Plug the power cord into a
wall outlet correctly, if the
appliance still does not work,
please contact the Technical
Support Service of Cecotec

The steam does not froth
milk

The steam indicator is not
litup

The steam can be used to
froth only when the light
indicatoris on

The container is too big or the
shape is not adequate

Use a talland narrow cup

You have used skimmed milk

Use whole milk

7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model: Power Espresso 20 Professionale

Product reference: 01556
Power: 850 W

Voltage and frequency: 220-240V, 50 Hz
Made in China | Designed in Spain

01556_Power Espresso 20 Professionale_Manual_DS.indd 19
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8. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL APPLIANCES

The European directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment
E (WEEE), specifies that old household electrical appliances must not be disposed of
mmmm \with the normal unsorted municipal waste. Old appliances must be collected
separately, in order to optimize the recovery and recycling of the materials they contain, and
reduce the impact on human health and the environment.

The crossed out "wheeled bin" symbol on the product reminds you of your obligation to dispose
of the appliance correctly. If the product has a built-in battery or uses batteries, they should be
removed from the appliance and disposed of appropriately.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the
correct disposal of old appliances and/or their batteries.

9. TECHNICAL SUPPORT SERVICE AND WARRANTY

This product is under warranty for 2 years from the date of purchase, as long as the proof of
purchase is submitted, the product is in perfect physical condition, and it has been given proper
use, as explained in this instruction manual.

The warranty will not cover the following situations:

- The product has been used for purposes other than those intended for it, misused, beaten,
exposed to moisture, immersed in liquid or corrosive substances, as well as any other fault
attributable to the customer.

- The product has been disassembled, modified, or repaired by persons, not authorised by the
official Technical Support Service of Cecotec.

- Faults deriving from the normal wear and tear of its parts, due to use.

The warranty service covers every manufacturing defects of your appliance for 2 years, based on
current legislation, except consumable parts. In the event of misuse, the warranty will not apply.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate to
contact Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.
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2. MHCTPYKLMA NO BE30NACHOM 3KCNAYATALIUN

BHUMaTenbHo npounTanTe 3TM MHCTPYKLUKW Nepea Mcnosb3oBaHem yctporictea. CoxpaHnte
3TY MHCTPYKLMIO A9 MCMOb30BaHWA B OyAyLLEeM UK 418 HOBbIX NMonb3oBaTesei.

1. Yb6eauTecs, UTo HANpAXKeHMe CeTU COOTBETCTBYET HAaNPAKEHMIO, YKa3aHHOMY Ha
nacnopTHOM TabanuyKe yCTPOMCTBA M YTO pO3eTKa 3a3emsieHa.

2. He norpys<anTe WHyp, BUAKY 1AM 00y HECbeMHYH YacTb YCTPOMCTBA B BOAY UAM OOy
APYryH *KMAKOCTh, @ TaKKe He NoABepralriTe BO34eNCTBUIO BOAbI 31eKTpUYecKme
coeaMHEeHUA YyCTPoMCTBa. YbeauTech, UTo BallK pyKKM Cyxume, Mpexkae yem 6paTtb B pyKu
3/1eKTPOBUAKY UM BKAKOYATL YCTPOMCTBO.

BHVMAHWE: HuKorga He norpy»ariTe kodbemalumHy B Bogy. He gocTtaBanTe ee pykamu n3
BOAb!

3. PerynapHo npoBepanTe WHYP NMTaHWA Ha Hannume BUANMbIX NoBpexaAeHUn. Ecnuv WwHyp
noBpeXKaeH, ero HeobXoANMMO 3aMeHNTb 0PULIMaNbHbIM CePBUCHBLIM LieHTpom Cecotec.
BHWUMAHWE: 3anpelleHo 1cnosb3oBaTh YCTPOMCTBO, B C/lydae ec/iv ero Kabenb NUTaHms,
BU/IKA AW KOPMYC MMET BUAMMbIE NMOBpeXKAeHNs.

4. He nepekpyuunBaiiTe, He crmbaliTe, He HanpAraiTe U He NoBpeXkAanTe WHYpP NUTAHUA
KaKMM-1160 06pasom. bepernTe ero oT OCTPbLIX KPaeB U MCTOUHWMKOB Tenna. He no3sonainTe
emMy KacaTbCs ropayYmnx NoBepxHocTen. He no3sonaiTe WHypy CBUCATb C Kpasd pabodeit
NMOBEPXHOCTW UAW CTONCLIHNUbI.

5. [aHHoe yCTpOoMCTBO He npeaHasHayeHo 418 MCNob30BaHWA NPV MOMOLLM BHELHero
TanmMepa UM CUCTemMbl AMCTAHUMOHHOrO YNpaBaeHus.

6.  OTKAtOYaNTE YCTPOMCTBO OT MCTOUYHMKA NUTaHMA, KOr4a OHO He MCMo/b3yeTca 1 nepea
yncTKon. [lainTe eMy OCTbITb Nepes cbopKon UM pa3bopKo, a Tak»Ke nepes BbiMoAHeHem
paboT Mo TexHNU4YeCcKoMy 06CYHKNBAHWIO.

7. 370 yCTPOMCTBO NpegHasHayeHo TOMbKO A8 4OMaLlHero ncnonsb3oBaxua. OHo He
noaxXoaAuT 419 KOMMepP4YeCcKoro 1AM NPOMbILLAEHHOMO MCNO/b30BaHMA.

8. Heuncnonb3yiTe yCTPOMCTBO NpU CedytoLmMX 06CTOATeNbCTBAXx:

- Ha rasoBoit nnu anekTpmyeckom namTe, B AyX0BKe UAM PAAOM C OTKPbITLIM OrHeM Uan
PAAOM C HUM.

- Ha MAarkmnx noBepxHocTax (Hanpumep, KoBpax) Uav Tam, rae OH MOXeT OMPOKMHYTLCA BO
Bpemsd 1CMnosb30BaHNA yCTPOMCTBa.

- Ha oTKpbITOM BO34yxe 1an B MecTax C BbICOKMM YPOBHEM BAAXKHOCTU.

9. TemnepaTypa AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEM BO BPeMs MCMO/b30BaHWUA MOXKeT OblTb BbICOKON U
BbI3BaTb OXKOMM.

He npuKkacainTechb K ropa4YnMmM NoBepPXHOCTAM BO BpemMaA UCMosib30BaHUA UAK cpasy nocne
Hero.

10.  He moWTe yCcTpOMCTBO B NOCYAOMOEYHOM MaLlnHe.

1. YCTpoWCTBO He NpeaHa3HayYeHo 411 MCNONb30BaHMA 4eTbMu B BO3pacTe Ao 8 feT, aetu
CTapule 8 neT, MoryT UCM01b30BaTb YCTPOUCTBO €C/AM OHWM HAXOAATCA No4 NOCTOAHHbIM
HabnaeHeM B3poCbIX.

12.  [laHHOe yCTpOMCTBO MOXKeT MCM01b30BaThCA AeTbMM CTaplue 8 net n anuamu ¢
OrpaHNYeHHbIMU GU3NUYECKMMU, YYBCTBUTEAbHBIMU UAU YMCTBEHHbIMM CNOCOBHOCTAMM, @
TaK»Ke C HegoCTaTKOM OMbITa UKW 3HAHWIA, eCAM MM 33 HUMK eCTb MOCTOAHHOe HabaeHne
AWM NpeaocTaBneHa MHCTPYKLMA OTHOCUTeIbHO 6e30MacHOro UCMob30BaHNA YCTPOUCTBA,
1 Nosb30BaTe b MOHMMaeT BCe PUCKWN MCMOIb30BaHMA.

13. CneaunTe 3a ManeHbKMMUK AeTbMM, YTOBbI OHW He Urpanu C ycTpoicTBom. Heobxoanmo
npucTansHoe HabntodeHre 3a 4eTbMK, Korga A4eTW No/b3yTCA YCTPOUCTBOM UK,
YCTPOMCTBO paboTaeT pagomM C HUMMU.
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3. NEPEA NEPBbIM UCMOJ/Ib30BAHNEM

BHVMMaHWe: ouncTuTe yCTpoMCTBO Nepes nepebiM UCMOIb30BaHMeM, YTobbl yaanuTb
npon3BOACTBEHHble OCTaTKN.
HaneiiTe Bogy B pe3epByap 414 BOAbl, He npesbillaiiTe oTMeTKy «MAX» 1 ycTaHoBMTe pesepByap 414
BO/bl B MPaBW/IbHOE MOOXKEeHMe.
MprmeyaHve: yCTPOMCTBO CHabKeHO CbeMHbIM KOHTeMHePOM ANS Nerkoi ouncTKku. CHavana HanonHuTe
pe3epByap 414 BOAbl, @ 3aTemM NoMecT1Te ero B yCTPOICTBO.
MomMecTuTe CeTKy U3 HepyKasetoLLell CTanun B BOPOHKy (6e3 kode).
MocTaBbTe YallKy Ha NOACTaBKY ANA Yallek. YbeanTecs, 4To pyyKka nogadu napa noaHoCTbio NoBepHyTa
MNPOTMB YaCOBOW CTPENKM.
MoAKKUNTE YCTPOMCTBO K 31eKTPOCETH U HaXKMUTE . 3aropuTCA KPaCHbIN MHAMKATOP, YKa3biBaOLWMI Ha
npeaBapuTenbHbIi Harpes MaLlnHbI.
HaxkmuTe , 4TObBbI HAaCOC Hauan nepexayky Boabl. YTOObI OCTAHOBUTL A@HHbIM MPOLLECC, HaxKMUTe eLLe
pa3 . Mpouecc npeaBapuTenbHOro Harpesa byaeT 3aBepLUeH, KOrAa KPacHbI U 3eneHbl MHAMKaTopbI
3aropArcA.
HawmuTe , uTobbl KodeBapKa Hauana NogaBaTh BOAY.
Kak TonbKo KodeBapKa 3aKOHYMT Nnodady BoAbl, C/1eliTe BCHO 0CTaBLYHCA BOAY U TLWATesIbHO OYNCTUTE
BCe eMKOCTW. Tenepb KodesapKa roTosa K NCNoAb30BaHUI0.
MpeaynpeskageHvie: Npu NepBoM BKAOYEHMM Hacoca KodeBapKa MOMXKeT M34aBaTb HEKOTOPbIV LLYM,
KOTOPpbIN ncyesHeT yepes 20 ceryHA. ITO CBA3aHO C Tem, YTo KodeBapKa BbiNyCKaeT BO3AyX 13 CUCTeMbl,
11 3TO COBepLUEHHO HOPMa/IbHO, 3TO He BAKAET Ha paboTy yCTpoicTBa.

4. 3KCNMYATALMA YCTPONCTBA

MNpeaBapuTenbHbIN Harpes
PexkomeHayeTca npeasapuTeibHO pasorpeTs KodesapKy, BKKOUAA BOPOHKY, GUALTP M YaLLKY,
4TO6bI HA apoMaT Kode He NMoBAMAN TOT GaKT, YTO HEKOTOPbI 13 ero YacTel OCTbIAN.

1. CHMMKTE CbeMHbIN pe3epByap 1 OTKPONTE KPbILKY pe3epByapa, YTobbl HANOAHUTL ero
YKenaemMblM KONM4eCcTBOM BO/bl, He NpeBbillanTe oTMeTKy «MAX» B pesepsyape.
MpaBKnbHO BCTaBbTe KOHTEMHEP B KOQeBapkKy.

2. BcTaBbTe ceTyaTtbil GuUALTP M3 HeprkaseroLwen CTaau B BOPOHKY, MOTAHUTE MPUKMMHYH
naaHky Hasag, ybeamTtecs, 4To TpybKa BOPOHKM COBMeLLeHa C Na3oM B YCTPOMCTBe, 3aTem
BCTaBbTe BOPOHKY B KOodeBapKy 1 OTNyCcTUTe NaaHKy npecca. gi'

3. HapgekHo 3akpenuTe ero B KopemallvHe, MOBepHYB NPOT1B YaCOBOM CTPeKM B
MnonoxKeHmne «3aMoK».

4. TlocTaBbTe YallKy A41A 3CNPecco Ha NoACTaBKY A1 Yallek.

5. MoarntoumTe KodeBapKy K UCTOUHMKY NMTaHUA 1 ybeamnTech, YTo pyyKa nogayuv napa
MOIHOCTBLIO MOBEPHYTa MO YacoBOW CTPesIKe.

6.  HaxmuTe () . 3aropmutca KpacHbIi CBETOBOM MHAMKATOP, YKa3blBanA Ha To, 4TO KodeBapKa
NpOXoAUT NpeaBapuUTesbHbIM Harpes. HaxkmuTe elue pas, 4Tobbl HACOC Havan nepexkadky
BO/bl, U OCTAHOBWUTE ero, CHOBA HayKaB Ty *Ke KHOMKY.

[aHHbIN Npouecc nepexkaynBaeT BOAY M3 KOHTeNHepa B HarpeBaTe bHbI pesepsyap.
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3cnpecco

1. CHMMWTE BOPOHKY, NOBEPHYB ee NpoT1B YacoBon cTpenku. lobaBbTe MoNOThIN Kode B
bGUNBLTP M3 HeP)KaBeKLWeM CTanu C NOMOLLLI0 MEPHOM N0MKKK (M3 0AHON NOMKKM
MO/0TOr0 MO/IOTOr0 Kode MOXKHO NPUrOTOBKTL 1 YaLLKy Kobe), 3aTem C MoMOLLbIO
MepHOW N0XKKW NpuaasuTe Kode.

2. TloTAHUTE NPUMKMMHYIO NAaHKY Ha3ag, ybeanTecs, 4To TpybKa BOPOHKM CoBMeLLeHa C
na3som B Nprbope, 3aTem BCTaBbTe BOPOHKY B KODEBAPKY 1 OTNYCTUTE NPUKKUMHYIO
nnaHky. HagexHo 3akpenuTte ero B kodemallnHy, NoBepHYB NPOTVB HaCOBOM CTPeKM B
MOJIOMKeHME «3aKPbITO».

3. BbineiTe ropsayyto Bogy M3 HallKK 1 NOCTaBbTe ropAYYHO YallKy Ha NoACTaBKy 414
YaLlek.

4. Haxmute, () 3aroputca KpacHbIl nHavKaTop. Koraa KpacHbIN 1 3e1eHbli MHAMKaTopb
3aropATCA BMeCTe, HaxkmMuTe . 'i YCTpoMCTBO HauHeT nogady Kode.

5. HakmwuTe , @l 4TO6bI OCTAHOBUTE, KOrA4a Bbl MOAYUYUTE Kenaemoe KoMYecTso Kode.
CBeToBble MHAMKATOPbLI NOracHyT, 1 Kodesapka nepectaHeT paboTaTs.

MNpegynpexgeHue: He ocTaBnanTe KodeBapKy 6e3 NpMcMoTpa BO Bpema paboTsl, Tak KaK
HeKOTOopble AeNCTBUA TPebyT pyYHOro yrpasaeHus.

MonouHan neHa / Kany4mHo

1. TpuroToBbTe 06bIYHbIM 3CAPecco B Yallke HemMmHoro 6o/bliero pasmepa. Yoeamtech, U4To
pyyKa nogauyu napa nosHOCTLH NOBePHYTa MPOTUB HYACOBOM CTPeSKN.
2. Hawmute <> 1 nogoxanTe, NoKa He 3aropATCA KPAcHbIM U 3e/1eHbI MHAVKATOPHI.

HanonHuTe emkocTb NprmepHo 100 rpammamm MOMOKa Ha KaxKayto YaLlKy Kany4uHo.

- MepneHHo noBepHMUTE pyyKy Napa rno YacoBol CTpesike, TPYOKa 415 BCreHnBaHus
Ha4YHeT NPoM3BOANTL Nap.

BcTaBbTe Tpy6Ky ANA BCNEHWMBaHWA B MOOKO NPUMEPHO Ha 2 CM, B36eiTe MosoKo,
nepemeLlLas eMKOCTb BBEPX U BHU3.

- [loNHOCTbLIO NOBEPHMTE PyYKY Napa NpoT1B HaCOBOM CTPESKK, KOrAa MOIOKO BCMeHUTCA.
[ob6aBbTe B36KTYIO MOMOUHYIO NeHy B NPUroToB/eHHbIN 3cnpecco. MogcnactuTe no
BKYCY M MPW »KefaHWm NoCkINbTe NeHy HeGobLLMM KOMYeCTBOM KaKao-MopoLuKa.

- Haxmute, () 4T0bbI BBIKAKUMTL YCTPOMCTBO.

MpumeyaHve:

. [lnA LOCTUXKEHWUA HAUAYYLLINX pe3ynbTaToB peKOMeHAYeTCa UCMoAb30BaTh LenbHoe
MO/I0KO.

. Mcnonb3yinTe emKocTb guameTpom He meHee 70 # 5 MM 1 40CTaTOYHOM BbICOTbI, 06bem
MO/10Ka yBeANYNTCA B 2 pa3a Npu BCNeHWBaHUN.
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He ncnonb3yiiTe ropAayee MoOoOKO, BCeraa BK/OUaNTe MallmnHy 408 BCNeHWBaHWA MOIOKa.
He noBopaunBaiiTe pyuKy napa 6bICTPO, MOIOKO MOXKET NPOAUTLCA M BbI3BATL OXKOM.

Bcerga ouniaiiTe BbiNyCKHOE 0TBEPCTME A1A Napa BAaXKHOM rybKoi cpasy nocse ero
MCMO/b30BaHWA.

Mepea nogayer ewle ogHoro Kode dainTe MallMHe OTA0XHYTh B Te4eHne 5 MUHyT.

fopavana Boga
[aHHaAa dyHKUMA NO3BOAAET NogaepyK1BaTh Kode B Tense, 406aBATb ropadyo Boay Uam
OUMLLATb YaLLKY.

HaxkmnTe 1 nogoxkamTte, MoKa He 3aropATCca KPacHbIN 1 3e/1eHbl MHAMKATOPbI.

2. TloNHOCTbIO MOBEPHMTE PYyYKY Napa NPOTMB YaCOBOWN CTPEAKM M MOCTaBbTe KYBLUMH Mo
TpY6KY Napa.

3. Haxmute, () uTobbl KodesapKka Hauana NoAaBaTh rOPAYYIO BOAY.

MpeaynpexgeHue

I~

[epxunte TpybKy Napa BHYTPUW KyBLUMHA UK YaLLKK, YTOObI BOAA HE pasnnaach U He cTana
NPUYMHOM O>KOroB.

MNogorpes HaNUTKOB
Tpy6Ky ans nogaum napa (6e3 Tpy6bKu 4N BCNEHWMBAHMA) MOXKHO MCM0Nb30BaTh A4 HAarpesa
TaKMX HAMWUTKOB, KaK ropAYMi LWOKONaA, BOAa WA Haii.

o 1
1. TMoNHOCTbIO MOBEPHUTE PYUYKy Napa NPOTMB YaCcoBOM CTPEKM 1 HaxkmuTe, AdaoskanTe,
MOKa KPACHbIM U 3eaeHbl MHAMKATOPbI He 3aropaTcA.

2. CHumuTe Tpy6OKy ANA BCNeHUBaHWA C TPYBKM Ana nogaqun napa.

3. OnyctuTe TpyBKY 418 NOAAYM NApa B *KUAKOCTh, KOTOPYIO HYXKHO HarpeTb. OCTOPOXKHO
NMoBepHMTe pyyKy Nnoaadu napa NnpoTvB YaCoBOM CTPesKKM, YTOBbI HAYaTb MPOM3BOACTBO Napa.

4, Koraa »kenaemas Temnepatypa bygeT 40CTUrHYTa, MOAHOCTLIO MOBEPHUTE PyyKy napa
Mo YacoBOW CTpesKe.

5. Hakmute () 4To6bI BLIKNOUMTL NOAAYY Napa, v YTOBbI BLIKAKUMTL YCTPOMCTBO.

anMEHaHME: Kod)esapka AdBTOMaTh4eCKM BbIKAKYNTCA Hepe3 25 MWHYT 683,D,EI;ICTBI/IFI, ecn
He 6y,CLET HarKaTa KHOMKa BKAKOUYeHMA / BbiKAKOUYeHMA,
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5. OYNCTKA N OBC/TYKUBAHUE YCTPOUCTBA

. BbIKAKOUNTE YCTPOMCTBO, OTKAKUMTE ero 0T 3/1IeKTPOCeTH U AaiTe eMy OCTbITb nepes
YUCTKOW.

Micnonb3yiTe MArKyo BA@XKHYH TKaHb 414 OYNCTKM KOpyca yCTPONCTBa.

. He ncnonb3yiite TOKCUYHbIE, KOPPO3IMOHHbIE UM aBpa3nBHbIe YNCTALLMEe CPeACTBa UK
rybKu 418 OUNCTKM YCTPOMCTBA, OHM MOryT NOBPeauTh MOBEPXHOCTb.
He norpy»xaiTe yCTPOMCTBO NN ero HeCbeMHble YacTu B BOAY.

. Meproanyeckn o4mLLanTe pesepByap 417 BOAbl, NOAAOH A1A Kanesb, NoACTaBKy Ana
YalleK 1 Apyrve CbemHble AeTasam 1 CyLuMTe UX nepes Tem, Kak CHOBa yCTaHOBUTb Ha
MecTo.

MNpumevaHme : 4Tobbl OUNCTUTL PUABTP Y BOPOHKY, MOBEPHUTE BOPOHKY NMPOTWB 4acoBoi

CTpenKu, BbIbpoCbTe BCe 0CTaTKu Kode 1 NpoMoiTe BOAOM..

OuuncTKa MUHepanbHbIX OT/IOXKEeHUM

1. HanonnuTte pesepsyap soaoit (4/5) u cpeactsom ana yaanerus Hakunu (1/5) ao
oTmeTKM MAX.

2. [NocTaBbTe Ha MeCcTo BOPOHKY M eMKOCTb 6e3 Kode 1 BbINOAHUTE LMK/
npeaBapuTesbHOro Harpesa.

3. Haxkmute () M nNogoxauTe, NoKa He 3aropATCA KPacHbIV U 3e1eHbIV MHAMKaTOpPbI.
Harkmute n gante kodbeBapke NpMroToBUTb 2 YallKM BOAbl. 3aTem HaxKmuTe ellle pas,
4TOObI 3aKPbITb HACOC, M MOAOKANTE 5 CeKyHA.

5. [MocTaBbTe KyBLWWH NMog TPy6Ky nogayn napa 1 NoAHOCTbI0 MOBEPHUTE pyUKy Noaayun
napa npoTVB 4acoBol cTpenku (He meHee 135 °).

6. HaxxmuTe, @ 4T06bI KOGEBAPKa NPUrOTOBMAG 2 CTakaHa BOAbl. 3aTeM HaxkmuTe elle
pas, 4ToObl 3aKPbITb HACOC, M NOAOKANTE 5 CeryHa.

7. lNepe3sanycTuTe yCTPOMCTBO M NOBTOPANTE 3TU AEMCTBMA 40 Tex nop, Noka B 6ake
3aKoHunTCA Boaa (He meHee 3 pas).

8. CBapuTe Kode C BogonpoBOAHOM BOAbI, HAAMTON A0 oTMeTKM MAX, 6e3 kKode, 1
noBTOpANTE Npeabldylime Warn Ao Tex rnop, NoKka B pesepByape He 3aKoHYMTCA Boaa
(KaKk MUHUMYM 3 pa3a).
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6. YCTPAHEHME HEMCNPABHOCTEWN

HeucnpaBHocTb MpuunHa PeweHuve
Boga nbetcs yepes KyBLUWH ycTaHoBeH Ybeautecb,  4TO LeHTp
KYBLUVH WK 13 ero HenpaBWIbHO KyYBLUMHa COBMeLLeH C
KPbILKK oTBepcTvemM Ana nogadyv

Kode.

YpoBeHb BOAbI B KOHTENHepe
npesbiwaeT oTMeTky MAX

YpoBeHb BOAbI B
KOHTelMHepe A0/KeH bbiTb B
npeaenax otmeTok MIN n
MAX.

Boga BbiTekaeT 13 HuxkHeMn
YacTn yCTPONCTBa

B nognonxe ana c6opa Kanesb
C/INLIKOM MHOro BoAbl

OuuncTnTe NnoaaoH Ana cbopa
Kanesb

Kodesapka
HeuncnpasHa

ObpaTuTech B
odUUManbHBIN CePBUCHbLIN
ueHTp Cecotec

Bogaa BbiTekaeT 13 ¢punbTpa

Ha Kpasx ¢unbTpa
Haxo4MTCA MONOThIN Kode

OumnctuTte Kpaa dunbTpa

Kode nmeeT nprBrycC
YKCyCa unu gpyrom
KUCOThI

Kodesapka He bbina
[0MXKHbIM 06pa3om
ounLLeHa nocse yaaneHua
HaKunu.

CnegyiTe MHCTPYKUMAM B
pasgene «QumcTKa u
obCy>KmMBaHme».

KodenHbI nopoLwok
CAVILLIKOM 00 XPaHWACA B
NAOXMUX YCNOBUAX.

Ncnonb3ymte
CBeKemonoTbln Kobe nu
XpaHuTe ero B Npoxa1agHom
cyxom mecte. OTKpbIB
YNaKoBKY C MOOTbIM KOde,
NA0THO 3aKponTe ee 1
XpaHUTe B XON0ANMBHIKE,
4TOb6bI KOde ocTaBasnca
CBEXUM
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Kodesapka He paboTaeT Kodesapka HenpasunbHO MpaBunbHO NogrAKUNTe
[0/1KHBIM 06pasom MOAK/OYEHa K UCTOYHUKY Kabesb NMTaHWA K po3eTke.
nnuTaHua Ecnun ycTponcTBo BCe paBHO

He paboTaeT, 0bpaTnTecs B
odurLManbHbIN CePBUCHbIN

LeHTp.
Nap He BCneHmBaeT He ropuT MHaVKaTop napa Mogadyy napa MoXKHO
MO/I0KO MCMO/b30BaTh TOMLKO KOraa

ropuT CBETOBOWN MHAMKATOP

CAVWKOM BOAbLLIAA eMKOCTb
ANA BCNEHWBAHUA MW He
noaxoauT ee popma Y3KyIO Halky

Mcnonb3yrTe BbICOKYHO U

Ncnonb3ynTte gna
BCMeHMBAHMA TO/bKO
06e3K1MpeHHoe MOoKO LieslbHoe MO/IOKO

Bbl cnonbayete

7. TEXHUHECKUE XAPAKTEPUCTUKN

Mogenb: Power Espresso 20 Professionale
Kog npoaykTa: 01556

SnexkTponuTaHune: 220-240 B~, 50/60 Ny
HanpsaxeHue 1 yactoTta 850 BT

CaenaHo B Kutae | Paspa6otaHo B VicnaHune

8. VTUNN3ALMA CTAPbIX IIEKTPUYECKUX U3 AENNN

EBponenckaa aumpexktmea 2012/19 / EU 06 yTuamMsaumm 31eKTpUYeckoro u
3M1eKTPOHHOro o6opyaosarua (WEEE) ycTaHasavBaeT, 4To CTapble  6biTOBbIE
3/1eKTPONpPUOOpPbLl Henb3s YyTUAN3MPOBaTh BMECTe C 06blYHbIMU HECOPTUPOBAHHbLIMMN

B MyHULMNaAbHBIMK 0TX0AaMu. CTapble NpUBopLI 40MKHbBI COBUPATLCA OTAEBHO,

UTOObLI ONTUMM3MPOBATHL YTUAN3ALMIO 1 NepepaboTKy CoAePHKALLMXCA B HAX MaTepuaros, a
TaKe CHU3WTb BO34elCTBM1e Ha 340P0Bbe YenoBeKa 1 OKPY»KatoLLyo cpedy. lepeyepkHyTbIl
CMMBO «MYCOPHAA KOP3MHa» Ha U34eMM HAaNOMKUHAEeT Bam O Balwlel 06A3aHHOCTY NPaBUALHO
yTUAN3MPOBaTL NprBop. ECAV yCTPOMCTBO MMEeT BCTPOEHHYHO 6aTapero 1av Ucnonb3yeT
aKKYMYNATOPbI, UX CeayeT 13Bsedb 13 Nnprbopa 1 yTUAM3NpoBaTb COOTBETCTBYHOWMM
06pazom. MNoTpedbuTenn AonHHbI CBA3ATHCA CO CBOMMM MECTHbLIMM BAACTAMM UAN POSHUYHbBIM
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npoaaBLOM AnA Mnonyvyenua MHGOPMaLMK OTHOCMTENbHO MPaBUAbHOW YTUAM3ALMKU CTapbixX
NprBopPOoB 1 / UAu Ux baTapen.

9. CEPBUCHOE OBC/NTYXKUBAHUE U TAPAHTIA

Ha AaHHbIN NpOAYKT MpeaoCcTaBnAeTCA rapaHTuA B TedeHre 2 neT C AaTbl MOKYMKK, Npu
yCNOBWM NpeaoCTaBAeHNA JOKYMeHTa, NoATBep K AatoLLero MOKyMnKY, HaxoXAeHVA NpogyKTa B
OTANYHOM PU3NYECKOM COCTOAHMMN M MPaBUILHOM N0/1b30BaHMM, KaK OMMCaHO B 3TOM
pYyKOBOACTBE MO 3KCMAyaTauuu.

[@apaHTuA He pacnpocTpaHAeTCA Ha CaedytoLime cUTyauum:

« MpoayKT Mcnonb3oBanca B Lensax, OTAUYHbIX OT NpeAgHasHayYeHHbIX 41A Hero, MCnoib3oBanca
HenpasWAbHO, NoABeprasnca NageHunto, BO34eMCTBUNIO BAAr, NOrpy>KeHUo B *KXUAK1e nam
KOPPO3MOHHbIEe BELLLeCTBa, a TaKkyKe APYrmm HemcnpaBHOCTAM, CBA3aHHbIM C BO3AencTBrem
nokynartens.

+ MpoayKT 6611 pasobpaH, MoandULMPOBaH UM OTPEMOHTUPOBAH MLaMU, He
YMOIHOMOYEHHbIMU 0PULIMaNbHOM Cy»KB0I TexHnyYecko nogaep>kku Cecotec.

+ HevicnpaBHOCTW, BO3HMKaOLLME B pe3y/ibTaTe M3HOCa ero PacxogHbIX WM 3anacHbIX YacTen
13-33 NOCTOAHHOMO UCMO/b30BAHNA.

- [apaHTuiMHOoe 06CNyKMBaHKEe NMOKPbIBaeT BCe MPOM3BOACTBEHHbIe 4edeKThl Ballero
yCTPOMCTBA B TeveHve 2 1eT, B COOTBETCTBUM C AeNCTBYOLWMM 3aKOHO4aTe1bCTBOM, 3a
VICKNtOYeHVeM pacxogHblx AeTanen. B cnyyae HenpaBmabHOMO MCNOAb30BaHMA rapaHTuA He
pacnpocTpaHaeTca. Ecav B N1060 MOMEHT Bbl 0BHaPYK1Te Kakne-11mbo Npobaembl C BaLLMM
NPOAYKTOM UAW Y BaC BO3HUKHYT Kakme-n1nbo comHeHna, obpatlaitecs B OduumanbHblit
cepBuCcHbIN LeHTp Cecotec

Smart Group
Caut: https://service.smartgroup.ua/
Ne ten.: 0 800 300 245

28 | POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE

01556_Power Espresso 20 Professionale_Manual_DS.indd 28 @ 20112118 9:27



1 TNEE @® | D [ [ [

VKPAIHCbKA

2. IHCTPYKLIA 3 BE3NEYHOI EKCNAYATALT

YBarkHO Npo4mTanTe Ui iIHCTPYKLIT nepes BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOD. 36epexKiThb Lo

IHCTPYKLitO 41A BUKOPUCTAHHA B MalibyTHbOMY @b0 415 HOBMX KOPUCTYBaYiB.

1. TNepekoHanTecs, WO Hanpyra Mepei BiAN0OBigaE 3Ha4eHH0, HaApyKOBaHOMY Ha
TabAMuLi NPUCTPOIO i L0 pO3eTKa 3a3emneHa.

2. He3aHyptoinTe WHyp, BUAKY abo Byab-AKy HE3HIMHY YaCTUHY NPUCTPOIO B Boay abo
byab-AKy iHWY PigNHY, @ TAKOXK He niggasaniTe BNAWBY BOAM eeKTPUYHI 3'€AHaHHA
npucTpoto. MepexroHanTecs, Wo BaLli pyKu Cyxi, NepL Hix 6paTn B pyKX eNeKTPOBUKM
ab0 BK/OYATM NPUCTPIN.

YBATA: HiKo/IM He 3aHyploVTe KaBOBapKy B BOAy. He gicTaBanTe il pykamu 3 Bogun!

3. PerynapHo nepeBipAnTe WHYP *KMUBAEHHA Ha HaABHICTb BUAMMMX NOLIKOAMKEHb. AKLL0
LUIHYP NOLWKOAXKEeH WM, Moro HeobxigHo 3amiHUTK B ynoBHOBaXkeHomy ueHTpi Cecotec.
YBAlA: 3a60poHeH0 BUKOPUCTOBYBATM NMPUCTPIN, B pasi AKLLO0 MOro Kabesb »KuBeHHS,
BW/Ka abo Kopnyc MatoTb BUAMMI NOLIKOAKEHHS.

4.  He nepeKpyuyinTe, He 3ruHanTe, He Hanpy>KymTe i He MOWKOAXKYMTEe WWHYP KUBACHHA
byab-AaknMM YnHOoM. bepexkiTb Moro Big rocTpux Kpais i Agxkepen Tenna. He gossonanTte
MNOMy TOPKaTUCA rapaumnx NoBepxoHsb. He 403BoONANTE LWHYpPY 3BMCATK 3 Kpato poboyoi
noBepxHi abo CTiNbHULI.

5. TpucTpii He Npn3HayYeHnin 4nA BUKOPUCTaHHA 3@ 40MOMOror 30BHILLHLOro Tamepa
abo cMcTemMm ANCTAHLIMHOMo KepyBaHHA.

6. He3abysaiTe BUMMUKATK NPUCTPIN Big ArKepena »K1BAeHHA, Kou BiHO He
BMKOPUCTOBYETLCA | Nepeg YvLleHHAM. [lainTe MoMy 0X0N10HYTW nepes cknagaHHam abo
PO36MpPaHHAM, @ TaKoXK Nnepes BUKOHaHHAM PO6IT 3 TeXHIYHOro 06CNyroByBaHHA.

7. Llei npucTpit nprsHadeHuit TiNbKK 418 40MaLWHbOro BUKOPUCTaHHA. BiH He niaxoanTb
415 KOMepLiMHOro abo NpoMMCI0BOro BUKOPUCTaHHS.

8.  He BMKOPWCTOBYMTE NPUCTPIN 38 HACTYNHUX 06CTaBUH:

- Ha rasosiit abo eneKkTpuUHii NAnTi, B AyX0BLi abo Nopyy 3 BiAKPUTUM BOrHeM abo nopyu 3 H1M.
- Ha iHwii m'akii nosepxHi (Hanpuknag, Kuanmax) abo Tam, Ae BiH MOXKe NepexkyHyTUCA Nig Yac

BMKOPUCTaHHA NPUCTPOIO.
- Ha Bigkp1TOMy NoBITPi 860 B MiCLIAX 3 BUCOKMM piBHEM BOIOrOCTi.

9. TemnepaTypa AOCTYMHUX NOBEPXOHb Mig Yac BUKOPUCTAHHA MOXKe By TW BUCOKOLO i
BUK/AMKATW OMikn.He TopkalTeca 4o rapaymx NOBePXOHb Nig Yac BUKOPUCTaHHA abo
Bigpasy nicia Hboro.

10. He muinTe NpuCTpit B NOCYAOMUIAHIA MaLUWHI.

1. TMpucTpit He NpU3HaYeHu 48 BUKOPUCTaHHA 4iTbMM BiKOM 40 8 poKiB, 4iTu cTapwe 8
POKiB, MOXKYTb BMKOPUCTOBYBATW MPUCTPIM AKLLO BOHWM 3HAX0AATLCA Nig NOCTINHUM
HarnAL0M 40POCAUX.

12, MpuCcTpit MOXKe BUKOPUCTOBYBATUCA AiTbMW CTaplle 8 poKiB Ta 0cobamu 3 06MerKeHnMM
di3VUYHUMY, Yy TAMBUMY @ab0 PO3yMOBKMM 34i6BHOCTAMM, @ TaKO>K Bpakom BigNoOBIAHOMo
A0CBifly Ta 3HaHb, AKLLO iM 38 HUMM € NOCTIiHe cnocTepeskeHHA abo HagaHa IHCTPYKLUiA
111040 6e3MeyHoro BUKOPUCTaHHA NMPUCTPOLD, | KOPUCTYBAY PO3yMi€ BCi PU3MKK
BUKOPUCTaHHSA .
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13. CTexkTe 33 ManeHbKUMU 4iTbMU, 06 BOHW He rpanncs 3 npucTpoem. HeobxigHo nunsHe
CrocTeperkeHHs 3a A4iTbMW, KOAK 4iTY KOPUCTYOTLCA NMPUCTPOEM abo, NPUCTPIN Npautoe
nopAag 3 HUMu.

3.MEPEA NEPWLUNAM BUKOPUCTAHHAM

VYBara: o4nCTiTb NPUCTPI Nepea nepLimnm BUKOPUCTaHHAM, Wob BUAANNTU BUPOOHMYI

3aULLKK.

. HanuninTe BOAy B pe3epByap A1 BOAW, He NepeBuLLyTe no3Hauky «MAX» i BCTaHOBITb
pe3sepByap 418 BOAW B NPaBWU/IbHE MOM0MKEHHS.

MNpumiTKa: NpucTpilt 3a6e3nedeHnin 3HIMHUM KOHTeMHepPOM A1 1erKoro OUMLLIeHHS.
CnoyaTky HanoBHiTb pe3epByap 418 BOAW, @ MOTIM MNOMICTITb MOro B NpUCTPIN.

. MOMICTITb CiTKY 3 Hep»KaBsitoUoi CTasni B BOpoHKY (6e3 Kasw).

. MocTaBTe YallLKy Ha NiagcTaBKy A1A Yallok. [lepekoHanTecs, Wo pyyKa nogadi napu
MOBHICTIO NOBEPHYTa NPOTU MOAVHHUKOBOT CTRINKM.

. MigKNOYITE NPUCTPIN 40 eneKkTpomMepeki Ta HAaTUCHITb . 3aropmnTbCA YepBOHMIA
iHaMKaTop, };lKl/lI;I BKa3ye Ha nonepeaHit Harpis MalLnHW.
HaTucHiTo 9@ W06 Hacoc noyas nepekavysaHHA Bogn. LLlo6 O synunuTu Len npouec,
HaTMCHincﬁu.Le pas. [pouec nonepeaHsLOro HarpiBy byae 3aBepLUeHOo, KoM YePBOHUIM i
3eneHuni iHEl/]KaTOpM 3aropATbCA.
HaTucHiTeWl, wWo6 kKaBoBapKka nodyana nogasatu BOAy.

. AK TiNbKM KaBOBapKa 3aKiHYNTb Nogady BOAW, 31MiNTe BCHO BOAY, WO 3anuwmnnacs i
peTenbHO OYUCTITb YCi EMHOCTI. Tenep kaBoBapKa roToBa 40 BMKOPUCTaHHA.

MNonepeayKeHHA: Brpu nepliomMy BKAKOUYEHHI HAcoCa KaBoBapKa MOXKe BUAABaTHN AeAKMI LLYM,
AKNIN 3HMKHe yepe3 20 cekyHAa. Lle moB'A3aHO 3 TWM, WO KaBOBapKa BWMyCKae MOBITPS 3
cmcTemu, i e abcontoTHO HOPManbHO, Lie He BNAMBAE Ha poboTy NPUCTPOLO.

4. EKCNNYATALIA MPUCTPOKO

MNonepepgHin Harpis
PexkomeHAay€eTbCA NonepeaHbo Po3irpiT KABOBapKY, BK/AOUYAOUM BOPOHKY, GifbTp i YallKy, o6
Ha apomaT KaBW He BM/IMHYB TOM daKT, WO AeAKi 3 MOro YacTWH 0X0N0/U.

1. 3HimMiTb 3HIMHWI pe3epByap i BigKpMiMTe KpULLKY pe3epByapa, Wob HanoBHUTY 10ro
HarkaHMM KiNbKiCTO BOAW, He nepeBuLLyiTe no3Hayky «MAX» B pesepsyapi. [paBuabHO
BCTaBTe KOHTEHep B KaBOBapKYy.
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2. BcTaBTe ciTyacTui QinbTp 3 Hep»KaBitouoil CTasi B BOPOHKY, NOTArHITb MPUTUCKHY MAGHKY
Ha3ag, NepexkoHamnTecs, Wo TpybKa BOPOHKM NOEAHAHA 3 Na30M B NPMUCTPOI, NOTiM BCTaBTe
BOPOHKY B KABOBApPKY i BiANYCTiTb NAAHKY npeca.

3. HagiiHo 3aKpiniTb MOro B KaBOMaLLWHIi, NOBEPHYBLUW NPOTU FOAVHHWKOBO! CTPINKM B
MO/IOXKEHHA «3aMOK».

MocTaBTe YallKy 414 ecnpecco Ha NiACTaBKy A4 YaLloK.

5. TligrntouiTe KABOBAPKY A0 AXKepena *KMBMeHHA | MeperoHanTecs, Lo pyyKa nogadi napu
MNOBHICTHO NOBepHyTa 3@ rOAMHHWKOBO CTPINKOO.

6. HaTucHite(®). 3aropnTbca YepBoHMii IHLI,l/IKaTop BKa3ytoun Ha Te, LLI0 KaBoBapKa
NPOX0AWTb NONepeaHil Harpi.. HaTMCHlTbG e pas, Wwob Hacoc novas nepexkayysaHHA
BOAW, i 3yNWHITb MOro, 3HOBY HaTUCHYBLUW TY K KHOMKY.

7. [danui npouec nepeKa4vye BoAy 3 KOHTelHepa B HarpiBasbHUI pesepeyap.

Ecnpeco

1. 3HiMiTb BOPOHKY, NOBEPHYBLUM il NPOTW rOANHHWUKOBOI CTPINKK. [logaiTe meneHy KaBy y
diNbTP 3 HEePXKaBItOUOT CTanNi 38 4ONOMOroK MiPHOT 10XKKM (3 OAHIET N0XKKM MeNeHoro
MesIeHOT KaBW MOMKHa NpUroTyBaTk 14allky Kagw), MOTiM 33 40MOMOro MipHOT 0MKKM
NPUTUCHITL KaBW.

2. ToTAarHiTe NPUTUCKHY NAAHKY Ha3aa, NepeKkoHanTecs, Wo TpybKa BOPOHKM NOEgHaHa 3
nasom B Npwaagi, NoTiM BCTaBTe BOPOHKY B KABOBAPKY i BiANYCTiTb MPUTUCKHY NAAHKY.
HagiltHo 3aKpiniTe MOro B KaBOBapKy, NOBEpHYBLUM NPOTWN rOANHHUKOBOI CTPINKM B
MOIOMKEHHSA «3aKPUTOY.

3. BuaninTe rapady Bogy 3 YallKu i noCTaBTe rapady YallKy Ha NiACTaBKy 419 YaLloK.
Hatucrite O , 3aropnTbCA YepPBOHUI iHAMKaTop. Konun HEpBOHI;WI i 3en1eHni iHgnkaTopwm
3aropATLCA PasomM, HaTUCHITb . MpUCTPIl NOYHe Nogady KaBw. i

5. HatucHiTe W, o6 3ymUHUTK, KoM B OTPMMAETe 6arkaHy KinbKicTb Kaswu. CBiTNoBI
iHOMKaTOpPW 3racHyTb, i KaBOBapKa nepecTaHe NpaLoBaTH.

MNonepearkeHHs: He 3anuMLIaiTe KaBOBapKy 6e3 HarnAay nig vyac poboTu, Tak AK gedki aii
BUMaratoTb Py4HOro yrnpasiHHA.

MonouyHa niHa / Kany4nHo

1. TpuroTyiTe 3BUYAMHWIM eCNpeco B Yallli TPOXM binblioro po3mipy. MNepekoHalrTecs, Lo
pyyKa nogadyi napy NoBHICTHO NOBEpPHYTa NPOTN rOAVHHWKOBOT CTPINKM.

2. HatwucHite <5 imnoyekaliTe, NOKW He 3aropATLCA YePBOHWIA | 3eneHUit iHAMKaTopu.

3. HanosHiTb eMHicTb Npnban3Ho 100 rpamamm MoIOKa Ha KOXKHY HaLlKy Karny4iHo.

MoBiNbHO NOBEPHITH PYHKY NMapu 3a rOANMHHWKOBOK CTPINKO, TPYOKa 418 CNiHIOBaHHA
rnoyHe BMpo6aaTK nap.

5. BcTasTe Tpy6KY 414 CMiHIOBaHHA B MOIOKO NPUBAN3HO Ha 2 CM, 36MiATe MOIOKO,
nepemiLlato4m EMHICTb Bropy i BHU3.
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6. [ogaiTe 36UTy MOMOYHY MiHY B rOTOBMIA ecnipeco. Migconogite 3a cMakom i 3a 6arkaHHAM
nocunTe MiHy HeBEe/IMKO KiNbKICTHO KAaKao-MOpPOLLKY.

7. Hatucrite (O, W06 BUMKHYTW NPUCTPIi.

MpumiTKa:

[na gocArHeHHA HaMKpaLmMx pe3ynbTaTiB peKoMeHayeTbCA BUKOPUCTOBYBaTH He36bupaHe
MOJI0KO.

BrKopucToByiTe EMHICTb giameTpom He MeHLe 70 £ 5 MM | 4oCTaTHbOI BUCOTU, 06CAr
MO/10Ka 36iMbWMTLCA B 2 pa3u Npu CMiHIOBaHHI.

He BMKOpPWCTOBYINTE rapsaye MO/OKO, 3aB AW BKAKUANTE MaLLUWHY A8 CMiHIOBaHHA
MO/I0Ka.

He HamaraiTeca noBepHyTM pyyKy Napa WBWAKO, MOIOKO MOXe MNPOUTUCS | BUKAMKATK
OniKMN.

3aBKam oUnLLaNTe BUMYCKHUI OTBIp 419 Napy Bo0roto rybKoto Bigpasy nicas noro
BUKOPUCTAHHA.

Mepea Nnogayero We 04HOr0 KaBu AanTe MalluHi BiANOYUTU NPOTArOM 5 XBUAUH.

Mapaya Boga
Lla dyHKLUiA 403BOAAE NIATPMMYBATU KaBM B Teni, 404aBaTV rapady Bogy ab0 04MLLATM YaLlKy.
1. HatucHite O inouekaiite, nokw He 3aropATbCA YePBOHWN | 3eN1eHNI
iHOMKaTopw.
2. TloBHICTIO NOBEPHITb PyYKy Napa NpoTV MOANHHWKOBOI CTPINKKM | NOCTaBTe raeyvK nig
TpyoKRy napa.l
3. HatucHiTs, i L1106 KaBOBapKa noyana nogasaTy rapady Boay.
MNonepearKkeHHs: TpMMalTe TPyOKy Napa BcepeanHi rnedmka abo Yallky, Wob Boga He
p0O3AmMNaca i He CTana NPUHMHOK ONIKIB.

Nigirpis HanoiB

Tpy6Ky ana nogadi napu (6e3 Tpy6Km AN CNiHIOBaHHA) MOXKHA BUKOPUCTOBYBATY A8 Harpisy

TaKMX HAMNOIB, AK rapA4YMii LLOKO1a4, Boga abo vai.

1. TOBHICTIO NOBEPHITH PyUKy Mapa NpoTW rOAVHHWUKOBOI CTPIAKK i HaTucHiTh, (O nouekaiiTe,
NMOKW YepBOHUI i 3eN1eHUI IHAMKATOPY He 3aMMyThCA.

2. 3HimiTb TpyBRY A4NA CNiHIOBaHHA 3 TPY6KKM 404 nogadi napu.

3. OnycTiTe TPY6KY 418 Nogadi napuy B pignHy, AKY NOTPi6HO HarpiTh. ObeperkHo NoBepHiTb
pY4Ky Nnogadi napy NpoTy roAnMHHWKOBOT CTPINKM, Wob noyaT BUPo6HUUTBO napa.

4. Konu barkaHa TemnepaTypa byae 40CArHyTa, MOBHICTIO MOBEPHITL pyyYKy napu 3a
rOAVMHHMKOBOO CTPINKOLO.

5. Hartucrite O 06 BUMKHYTK Nogady napa, i Wob BUMKHYTU NPUCTPIN.

MNpuMiTKa: KaBOBapKa aBTOMAaTUYHO BUMKHETbLCA Yepes 25 XBUArH 6e3aia1bHOCTi, AKLLO He
Byae HAaTUCHYTa KHOMKa BK/AKYEHHSA / BUMUKAHHA.
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5. OYULLEHHA TA OBC/TYITOBYBAHHA NMPUCTPOHO
BUMKHITb NPUCTPIi, Big'eaHaTe Moro Big enexTpomepeski i AaiiTe oMy OXONOHYTU nepes,
HULLEHHAM.

CKOpVICTaG]TECb M'AKOH BO/IOMOH TKAHWHOK 418 OUULLEeHHSA Kopnycy nNpucTpoto.

He BMKOpPWCTOBYINTE TOKCMYHI, KOPO3iliHi a6o abpasrBu abo rybKmn 419 oUnLLeHHA
NMPUCTPOIO, BOHW MOXKYTb MOLUKOAUTU NOBEPXHHO.

He 3aHyptoliTe NpuCTpiit abo Moro He3HIMHI YaCcTUHU B BOAy.

MepiognyHo oumwanTe pesepByap 418 BOAM, NiAA0H A8 Kpanesb, NigCcTaBKy AnA YAoK i
iHWI 3HIMHI geTani i cywiTb X Nnepeg TUM, AK 3HOBY BCTAHOBUTW Ha MicLie.

MNpumiTKa: Wo6 ouncTUTM GINLTP | BOPOHKY, NOBEPHITb BOPOHKY NPOTU MOAMHHUKOBOI CTPINKM,
BUKMHbTE BCE 3a/IMLLUKM KaBW i NPOMMINTe BOAOHO..

OuuLeHHA MiHepanbHUX YTBOPEHb

1. HanosHiTb pesepsyap soaoto (4/5) i 3acobom ana suaanerHa Haxkvny (1/5) 4o nosHaukm
MAX.

2. MNocTaBTe Ha MiCLie BOPOHKY | EMHICTb 63 KaBu i BUKOHaMTe LMK/ nonepeaHboro
HarpiBaHHA.

. 1 . v oo oo
3. Hatuchite O inodekaiiTe, NOKM He 3aropATLCA YEPBOHWI | 3@N1eHMI iHAMKaTOPW.
Q Q
4. HaTwchiTe @i gaiiTe KaBoBapLi NpUroTyBaTH 2 HalKku BoAwW. [0TiM HATUCHITS we pa3, W

11106 3aKPUTK HACOC, i NoYeKanTe 5 CeryH4.

5. TocTaBTe raek nig TpybKy nogadi napu i NOBHICTHO MOBEPHITL PYYKyY Nogadi napy NpoTm
rOAVMHHWKOBOI CTPINKM (He meHLwe 135 °©). X

6. HaTucHiTh, éu.lo6 KaBOBapKa NpuroTyeasna 2 CKAAHKM Bogu. [0TiM HaTUCHITS LWe pas, i
11106 3aKPUTK HACOC, i NoYeKanTe 5 CeryH4.

7. TlepesanycTiTb NPUCTPIM | NOBTOPIOMTE Ui AT 40 TUX Mip, NOKM B 6aKy 3aKiH4MTLCA Boaa (He
MeHLue 3 pasis).

8.  3BapiTb KaBy 3 BOAOMNPOBIAHOI BOAK, HANUTOI 40 no3Haukm MAX, 6e3 KaBu, i noBToptonTe

ronepeAaHi KPOKM 40 TUX Mip, NOKK B pe3epByapi He 3aKiHuMTbCA Boaa (K MiHiMym 3 pasu).
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6. YCYHEHHA NOPYLWEHb

®

HecnpasHicTb

MpuunHa

PiweHHA

Boga nnetbea vepes rneumnk
ab0 3 MOro KPULLIKK

[neynK BCTaHOBNGHWNN
HenpaBWAbLHO

MNMepeKkoHanTecs, Wo LeHTp
rAednKa CymileHunin 3
OTBOPOM N4 Nogadi Kasu.

PiBeHb BoaM B KOHTeMHepi
nepesuLLye No3Haury MAX

PiBeHb BoaW B KOHTeMHepi
NMOBUHEH BYyTN B MeyKax
BiamiTok MIN i MAX.

Bopaa BUTIKAE 3 HUMKHBOI
YaCTUHM NPUCTPOLD

Y nigaoHi ana 36opy Kpanenb
3aHagTo barato Boau

OuncTiTb NigaoH aAnsa 36opy
Kpanesb

KaBoBapka HecnpasHa.

3BepHiTbCA B 0PiLlinHNIA
cepsicHWI LeHTp Cecotec

Boga BuTikae 3 dinbTpa

Ha kpasx ¢inbTpa
3HaX0AWTLCA MesieHy KaBy.

OumncTiTe Kpana dinbTpa

KaBa mae npucmak outy
abo iHWOoi K1cnoTm

KaBosapka He byna
HaNeKHUM YMHOM OuMLLeHa
nicng BUAANGHHA HaKMMy.

[oTpumyiTecs iHCTPYKLiM B
po3aini «QUnLLEeHHS i
06CnyroByBaHHAY.

KaBoBWi1 NopoLloK
3aHaaTo A40Bro 36epirasca
B MOraHWx yMmoBax.

BukopucToByiTe meneHy
kaBy abo 36epiranTeii B
MPOX0N04HOMY CyXOMY
Micui. Bigkp1BLLM yNakoBKy
3 Me/fIeHOI0 KaBoto, LLiNbHO
3aKkpuinTe Ti Ta 36epirainTe B
XONOANNBHWKY, 06 KaBa
3anMLWanaca CBixKoto.
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KaBoBapka He npautoe KaBoBapKa Henpasu/ibHO MpaBunbHO NigKNHOYITE
HanexKHUM YMHOM nigxkatoYeHa go aAxepena Kabenb K1BEeHHS 40
HKMBARHHA po3eTKK. AKLLO0 NpUCTpIl BCe

0AHO He NPaUtoE, 3BepHITbCA
40 odiLiHOro cepgicHOro
LeHTpy.

Mapa He cniHOE MONOKO He ropuTs iHgMKaTop Napa Mogavy napu moxxHa
BMKOPWCTOBYBATU TiNbKM
KO/ rOpUTL iHAMKATOP

3aHaATo BeMKa EMHICTL AnA BuKOpUCTOBYINTE BUCOKY i

cniHoBaHHA abo He NigxoanTb i dopma
BY3bKY HallKy

BuKkopucToByiTe ana
CNiHIOBAHHA TiNIbKW He36MpaHe
MO/I0KO

Bu BMKOpUCTOBYETE 3HEXKMPEHE
MO/I0KO

7. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN

Mogesnb: Power Espresso 20 Professionale
Kog npoaykTty: 01556

EnexkTpoxkmBneHHa: 220-240 8 ~, 50/60 Ny
Hanpyra ivactoTa 850 BT

3pobneHo B Kutai | PospobeHo B Icnanii

8. YTUNI3ALIA CTAPUX ENEKTPUYHUX BUPOBIB

€sponericbKka anpekTtrea 2012/19 / EU npo yTunisauio eneKkTpuyHoro Ta eneKTpoHHOro
E obnagHanHa (WEEE) BcTaHOBAKOE, WO CTapi NobyTOBi eneKTponpuaaan He MosKHa
EEEN B/KMAATV PA30M 3i 3BUYAVHUMIN HECOPTOBAHMMM MYHILMNaAbHUMU BiAXOAaMU.
CTapi npunaam matoTb 6yTH 3i6paHi okpemo, Wob oNTUMI3yBaTH yTusi3auito i nepepobry
MaTtepianis, WO MIiCTATLCA B HUX, @ TaKOXK MiHIMi3yBaTV MOXKAMBI NepeLlKoan Ha 340poB'a
AOANHN | HABKOMLLIHE cepegoBuLLe. [lepekpecneHnin CUMBOA «KOLWMK A8 CMITTA» Ha BUPO6I
Haragye Bam Npo Ball 060B'A30K NPaBWAbHO YTUAIBYBaTH Npunagd. AKLLO NPUCTPIN Mae
BOya0BaHy baTapeto abo BUKOPUCTOBYE aKyMyAaTOPW, iX Cig BUHECTU 3 Npunagy i
yTUAI3yBaTK BigNoBiAHMM YMHOM. CNoXKMBaUi MOBMHHI 3B'A3aTMCA i3 MicL|eBO BAagoto abo
po3apibHMM NpogaBLemM A48 OTPUMaHHA iHGopMaUil Woa0 NpaBuAbHOT yTUAI3aLl cTapnx
npunagie i / abo ix batape.
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9. CEPBICHE OBC/1TYFOBYBAHHA | TAPAHTIA

Ha faHWi NpoayKT HaJaEeTbCA rapaHTiaA NMPOTAroM 2 poKiB 3 4aTW NMOKYMKK, 38 YMOBW HaAaHHA
AOKYMEHTa, L0 NiATBepAXKYE MOKYMKY, 3HAaX0AXKEeHHA NPOAYKTY B BiAMIHHOMY di3nyHOMY
CTaHi i NpaBMAbHOMY KOPUCTYBaHHI, AK ONMCaHO B LibOMY MOCIBHMKY 3 eKcrnayaTauil.

[@paHTia He NOWMPHETLCA HA HACTYMHI CUTyauii:
+ [poayKT BMKOPMCTOBYBABCA B LiNAX, BIAMIHHWX Bif NPU3HA4YeHnX 4NAa Hboro,

BMKOPMCTOBYBABCA HENPaBWAbHO, NigaaBaBCcA NagiHHI, BNAMBY BOAOIMM, 3aHYPeHHIO B PigKi
ab0 KOpO3ilHi PEYOBMHM, @ TAKOXK iHLUIMM HeCNPAaBHOCTAM, MOB'A3aHMX 3 BN/JMBOM MOKYMLUA.

+ MpoayKT byB posibpaHuit, moandikoBaHuin abo BigpeMoHTOBaHWI ocobamu, He
yNoBHOBaeHMM odilinHoo cy>60t0 TexHiuHoi niaTpumkn Cecotec.

+ HecnpaBHOCTI, L0 BUHWKaIOTL B pe3ynbTaTi 3HOCY M0ro BUTPaTHMX abo 3anacHMx 4acTuH
Yyepes NnocTiliHe BUKOPUCTaHHA.

+ [apaHTiiHe 06cnyroByBaHHA NOKPUBAE BCi BUPOBHNYI AedeKTU BaLlloro NpucTporo
NpOTArom 2 poKiB, BiANOBIAHO 40 YMHHOIO 3aKOHOAABCTBA, 38 BUHATKOM BUTPATHUX geTanen.
VY pasi HeNpaBMALHOro BUKOPUCTAHHA rapaHTia He NOLWMPIOETLCA. AKLLO B ByAb-AKUIA MOMEHT
BUM BUABKUTE By ab-AKi Npo6iemu 3 BalLmm NpoayKTOM abo y Bac BUHUKHYTb By ab-AKi CyMHiBMN,

3BepTanTeca B OdiuitHni cepsicHMn LeHTp Cecotec

Smart Group
CanT: https://service.smartgroup.ua/
Neten .. 0 800 300 245
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2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare il prodotto. Conservare questo

manuale per referenze future o per nuovi utenti.

1. Assicurarsi che il voltaggio della rete coincida con il voltaggio specificato con etichetta di
classifica del prodotto e che il prodotto sia collegato alla messa a terra.

2. Non sommergere il cavo, la spina o qualsiasi altra parte del prodotto in acqua o in
qualsiasi altro liquido, non esporre gli apparati elettrici allacqua. Assicurarsi di avere le
mani completamente asciutte prima di toccare la spina o prima di accendere il prodotto.

3. Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione verificando la presenza di danni visibili.
Se il cavo presenta danni, dovra essere riparato dal il Servizio di Assistenza Tecnica
officiale di Cecotec col fine di evitare qualsiasi altro pericolo.

4. Non ritorcere, piegare, allungare o danneggiare il cavo di alimentazione. Proteggerlo dai
bordi affilati e dalle fonti di calore. Non permettere che il cavo tocchi superfici calde. Non
permettere che il cavo stia sul bordo della superficie di lavoro o sul piano di lavoro.

5. Spegnere e scollegare il prodotto dalla fonte di alimentazione quando non inutilizzato e
prima della pulizia. Tirare dalla spina per scollegarlo, non tirare dal cavo.

6. Questo prodotto e stato disegnato esclusivamente per un uso domestico. Non adatto per
usi commerciali o industriali. Non utilizzare in ambienti esterni.

Collocare l'apparecchio in una superficie asciutta, stabile, piana e resistente al caldo.
Non usare il prodotto nelle seguenti circostanze:

- Dentro o sopra cucine elettriche o a gas, forni caldi o vicino a del fuoco.

- Sopra superfici morbidi (come tappeti) o dove possa ribaltarsi durante l'uso.

- In ambienti esterni o in aree con un alto tasso di umidita.

9. La temperatura delle superfici accessibili potrebbe essere alta quando il prodotto e in
uso e potrebbe causare ustioni. Non toccare le superfici calde mentre e in funzione e
nemmeno subito dopo l'uso.

10. Nonintrodurre il prodotto nel lavastoviglie.

1. Lapparato non deve essere usato da bambini con eta compresa dai O ai 8 anni. Questo
elettrodomestico pud essere usato da bambini a partire da 8 anni di eta se sono
continuamente sorvegliati.

12. Questo prodotto pud essere utilizzato da persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte, o con mancanza di esperienza e conoscimento, solo sotto supervisione o
se hanno ricevuto informazioni concernenti un utilizzo sicuro dell'apparecchio, capendo
i rischi che questo implica.

13.  Supervisionare a bambini per assicurarsi che non giochino con il prodotto. E necessaria
una sorveglianza continua se il prodotto e in uso vicino a dei bambini, o & da loro stessi
usato.

POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE 37

01556_Power Espresso 20 Professionale_Manual_DS.indd 37 @ 20112118 9:27



1 TNEE @® | D [ [ [

ITALIANO

3. PRIMA DI USARE
Avviso: pulire il prodotto prima del primo uso per eliminare tutti i resti di produzione.
Versare acqua nell'apposito serbatoio senza eccedere il livello massimo indicato con
"MAX" e collocare il deposito d'acqua nella sua posizione corretta.
Avviso: il dispositivo include un deposito smontabile per facilitare la pulizia. Riempire
inizialmente il deposito d'acqua e successivamente collocarlo nel dispositivo.
Collocare il filtro a rete in acciaio inossidabile nell'imbuto (senza caffe).
Collocare un bicchiere nel supporto per bicchieri. Assicurarsi che il selettore del vapore sia
completamente girato a destra.
Connettere il dispositivo ad una presa di corrente e prema () . Uindicatore rosso si
illuminera |nd|cando che la macchina si sta scaldando.
Premere ﬁ afﬁnche la pompa cominci a pompare acqua. Per interrompere, premere
nuovamente ‘i Lindicatore luminoso rosso ed il verde si illumineranno quando il
processo di riscaldamento sara terminato.
Premere ‘:I per l'erogazione di acqua.
Quando la macchina avra finito di erogare acqua, usare l'acqua in eccesso per pulire a
fondo tutti i filtri. La macchina sara quindi pronta per l'uso.
Avvertenza: e possibile che al primo uso, all'attivazione della pompa, il dispositivo emetta un
rumore che cessera dopo 20 secondi. Questo e la conseguenza che la macchina rilasci aria e
guesto e completamente normale, non influisce sul funzionamento del prodotto.

4. FUNZIONAMENTO

Riscaldamento

Si raccomanda riscaldare il dispositivo, includendo limbuto, il filtro e le tazze, affinché il sapore

del caffé non venga compromesso per il fatto di usare pezzi a freddo.

1. Togliere il deposito smontabile ed aprire il coperchio per riempirlo d'acqua. Non eccedere il
segno "MAX" del deposito. Collocare correttamente il deposito nel dispositivo.

2. Introdurreilfiltro a rete nell'imbuto, tirare indietro la linguetta di supporto, assicurarsi che il
tubo dell'imbuto sia allineato con la fessura del dispositivo e dopodiché introdurre l'imbuto
nel dispositivo e lasciare la linguetta di supporto.

3. Girare in senso antiorario fino alla posizione di blocco per adattarla correttamente alla
macchina del caffe.

4. Collocare una tazza da caffe nel supporto per tazze.

5. Connettere la macchina alla presa da corrente ed assicurarsi che il selettore del vapore sia
completamente rivolto verso sinistra.

6.  Premere Q,‘ Lindicatore rosso si illuminera indicando che la macchina si sta scaldando.
Premere @ di nuovo per pompare acqua, premere ancora per smettere. Questo processo
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pompera acqua dal deposito al riscaldatore.

Espresso

1. Girare il manicotto in senso antiorario per rimuoverlo. Aggiungere col cucchiaio dosatore
caffé in polvere al filtro a rete (una cucchiaiata di caffé in polvere per preparare un caffe),
dopo usare il cucchiaio per pressarlo.

2. Tirare indietro la linguetta di supporto, assicurarsi che il tubo dellimbuto sia allineato
con la fessura del dispositivo e dopodiché introdurre l'imbuto nel dispositivo e lasciare la
linguetta di supporto. Girare in senso antiorario fino alla posizione di blocco per adattarla
correttamente alla macchina del caffe.

3. Togliere l'acqua calda dalla tazza e collocarla nel supporto.

Premere O, l'indicatore luminoso rosso siaccendera. Una volta l'indicatore rosso ed il verde
siano accesi con luce fissa, premere‘i ILdispositivo iniziera ad erogare caffe.

5. Premere i per fermarlo una volta ottenuta la quantita desiderata di caffe. Gli indicatori
luminosi si spegneranno e la macchina smettera di funzionare.

Avvertenza: non lasciare la macchina del caffé senza supervisione mentre questa e in funzione,

alcuni passi richiedono attivita manuali.

Spuma di latte/Cappuccino
1. Preparare un espresso in una tazza leggermente pili grande. Assicurarsi che la manopola
delvapore sia completamente girata a sinistra.
2.  Premere <} edaspettare che lindicatore rosso e verde siano accesi con luce fissa.
Riempire una caraffa di circa 100 g di latte per ogni cappuccino che si vuole preparare.
Girare lentamente la manopola del vapore a sinistra, il tubo dispensatore della schiuma
iniziera ad emettere vapore.
Introdurre per 2 cm il tubo per la schiuma nel latte, montare il latte mentre si muove il
recipiente dall'alto al basso.
Girare la manopola completamente a sinistra quando il latte sara montato secondo a
suo gusto.
- Versare il latte montato nella tazza da caffe. Se si desidera aggiungere zucchero e cacao
in polvere.
Premere O per spegnere il dispositivo.
Avviso:
Siraccomanda l'uso di latte intero per ottenere risultati di qualita superiore.
Usare una caraffa trai 65 ed i 75 mm di diametro e sufficientemente alta. Il volume del latte
aumentera al doppio essendo montato.
Non usare latte caldo, usare sempre latte tiepido.
Non girare rapidamente la manopola del vapore, il latte potrebbe schizzare e causare
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bruciature.
Pulire sempre l'uscita del vapore con una spugna umida subito dopo l'uso.
Prima di preparare un altro caffe, permettere alla macchina di riposare 5 minuti.

Acqua calda

Questa funzione permette di mantenere caldo il caffé (aggiungendo acqua calda) o di pulire la

tazza.

1. Premere O ed aspettare che l'indicatore rosso e verde sia accendano.

2. Girare la manopola del vapore completamente a sinistra e collocare la caraffa al di sotto
dello stessl,o.

3. Premere 4@ per lerogazione diacqua.

Avvertenza: mantenere il vaporizzatore dentro la caraffa o nella tazza per evitare che l'acqua

schizzi e causare bruciature.

Riscaldare bibite

ILvaporizzatore (senza il tubo per montare) si pud usare per riscaldare bevande come cioccolato,

acqua o te.

1. Girare la manopola del vapore completamente a sinistra, premere Oed aspettare che
lindicatore rosso e verde si illuminino con luce fissa.

2. Togliereiltubo per montare dal vaporizzatore.

3. Introdurre il vaporizzatore nella bevanda che si desidera riscaldare. Girare delicatamente
la manopola del vapore verso sinistra affinché la macchina cominci a produrre vapore.

4. Quando si avra raggiunto la temperatura richiesta, girare la manopola del vapore
completamente verso destra.

5. Premere O per fermare il vapore.

Avviso: la macchina si spegnera automaticamente dopo 25 minuti di inattivita, nel caso in cuinon

si abbia premuto il tasto on/off.

5. PULIZIA E MANUTENZIONE
Spegnere e sconnettere il dispositivo della presa della corrente e permettere che si raffreddi
prima di pulirlo o di ripararlo.
Usare un panno morbido ed umido per pulire la superficie del prodotto.
Non usare prodotti di pulizia né spugne corrosive o abrasive, potrebbero danneggiare le
rifiniture.
Non immergere né il dispositivo né nessuna parte smontabile in acqua.
Pulire periodicamente il deposito d'acqua, il vassoio raccogli-goccia, il supporto per tazze
ed il resto delle parti smontabili ed asciugarle prima di collocarle di nuovo al loro posto.
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Awviso: prima di pulire il filtro, e l'imbuto, girare quest'ultimo verso sinistra, rimuovere i resti di
caffe e risciacquare con acqua.

Pulizia dei depositi dei sali minerali.

1. Riempireil deposito d'acqua (4/5) ed il prodotto per decalcificare (1/5) circa fino a MAX.

2. Collocare limbuto e la caraffa nella loro posizione senza caffe ed effettuare un ciclo di
riscaldamento.

3. Premere (') ed aspettare che l'indicatore rosso e verde si accendano.
Premere ‘i e lasoare che la macchina eroghi due bicchieri d'acqua. Dopodiché premere
nuovamente @ per chiudere la pompa ed aspettare 5 secondi.

5. Collocare il vaporizzatore dentro la caraffa e girare il selettore del vapore completamente
verso sinistra (perlomeno 135 °C).

6.  Premere q per farsi che la macchina eroghi due bicchieri d'acqua. Dopodiché premere
nuovamente @ per chiudere la pompa ed aspettare 5 secondi.

7. Riavviareildispositivo e ripetere questi passi fino a quando non rimanga acqua nel deposito
(almeno 3 volte).

8.  Preparare un caffé (senza caffé) con acqua del rubinetto fino a raggiungere il segno MAX, e
ripetere i passi precedenti fino a quando non ci sia piti acqua nel deposito.

6. RISOLUZIONI DEI PROBLEMI

ERRORI CAUSA SOLUZIONE
Esce acqua dalla caraffa o La caraffa non e corretta- Assicurarsi che il centro della
dal coperchio. mente collocata. caraffa sia allineato con

l'uscita del caffe.

La quantita d'acqua del La quantita d'acqua nel

deposito non deve eccede-re | deposito deve essere

iLsegno MAX. compresa tra i segni MIN e
MAX.
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L'acqua fuoriesce dalla parte
posteriore del dispositivo.

E presente troppa acqua del
vassoio raccogli-goccia.

Svuotare il vassoio racco-gli-
goccia.

La caffettiera e difettosa

Contattare il Servizio di
Attenzione Tecnica di Ce-
cotec per risolvere dubbi o
riparazioni.

L'acqua esce dalfiltro.

E presente caffe in polve-re
sul bordo delfiltro.

Pulire il bordo del filtro.

Il caffe ha un sapore acido o
sa di aceto.

La macchina non e stata
pulita correttamente dopo il
processo di decalcifica-zione.

Seguire le istruzioni della
sezione "Pulizia e manu-
tenzione".

Il caffe si e conservato in
brutte condizioni per trop-po
tempo.

Usare caffe in polvere fre-
sco o conservarlo in un luogo
fresco e asciutto; dopo aver
aperto un pacco di caffe

in polvere, chiuderlo bene

di nuovo e con-servarlo in
frigorifero per mantenerlo
fresco.

La caffettiera non funziona
come dovuto.

La caffettiera non e ben
connessa alla presa di
corrente.

Connettere il cavo di ali-
mentazione alla presa di
corrente e se continua a non
funzionare, contattare con

il Servizio di Attenzio-ne
Tecnica di Cecotec.

La funzione del vapore non
spuma il latte.

Lindicatore del vapore non &
acceso.

ILvapore unicamente
spumera il latte quando
lindicatore corrispondente &
acceso.

ILrecipiente e troppo grande
o la forma non e la indicata.

Usare unatazzaaltae
stretta.

Si e usato latte scremato

Usare latte intero.
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7. SPECIFICHE TECNICHE

Modello: Power Espresso 20 Professionale
Referenza del prodotto: 01556

Potenza: 850 W

Voltaggio e frequenza: 220-240V, 50 Hz
Made in China | Progettato in Spagna

8. RICICLAGGIO DEGLI ELETTRODOMESTICI

La direttiva europea 2012/19/UE circa i Residui degli Apparecchi Elettrici e Elettronici

(RAEE), specifica che gli elettrodomestici non devono essere riciclati con il resto dei
mmmm rifiuti. Questi devono essere gettati separatamente, per ottimizzare il recupero eilriciclo
dei materiali e, in questo modo, ridurre limpatto che possano avere sulla salute umana e
sullambiente. Ilsimbolo del contenitore crocettato le ricorda i suoi obblighi nel liberarsi di questi
prodotti in modo corretto. Se il prodotto in questione & dotato di batteria o pila per l'autonomia
elettrica, questa deve essere estratta, prima di gettarlo, ed essere eliminata separatamente,
come un rifiuto di diversa categoria. Per ottenere informazioni dettagliate circa il modo piu
adeguato di eliminare i suoi elettrodomestici e/o le batterie corrispondenti, il consumatore dovra
contattare le autorita locali.

9. GARANZIA E SAT

Questo prodotto ha una garanzia di 2 anni a decorrere dalla data d'acquisto, sempre se si
conserva la fattura d'acquisto per poiinviarla, se il prodotto € in buono stato fisico e se ne e stato
fatto un uso adeguato, cosi come indicato in questo manuale d'istruzioni.

La garanzia non coprira:

- Se il prodotto e stato usato fuori dalle sue capacita e utilita, maltrattato, colpito, esposto
all'umidita, immerso in qualche liquido o sostanza corrosiva, cosi come per qualsiasi altro errore
attribuibile al consumatore.

- Se il prodotto e stato smontato, modificato o riparato da persone non autorizzate dal SAT
ufficiale di Cecotec.

- Se il problema e causato dalla normale usura dei pezzi dovuta all'uso.

ILservizio di garanzia copre tutti i difetti di fabbricazione durante 2 anni in base alla legislazione
vigente, eccetto per i pezzi sottoposti a usura. In caso di mal utilizzo da parte dell'utente il
servizio di garanzia non sara responsabile della riparazione.

Qualora si riscontrassero anomalie nel prodotto, oppure se si desiderasse ottenere delle
informazioni, occorre contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di Cecotec al seguente numero
di telefono: +34 96 3210 728.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucdes de seguranca antes de usar o produto. Guarde este manual para

referéncias futuras ou novos usuarios.

1. Certifiqgue-se de que a voltagem de rede coincida com a voltagem especificada na etiqueta
de classificacdo do produto e de que a tomada tenha toma de terra.

2. Nao submerja o cabo, a ficha ou qualquer outra parte do produto em agua ou qualquer
outro liguido, nem exponha as conexdes elétricas a dgua. Certifiqgue-se de ter as maos
completamente secas antes de tocar na tomada e ligar o produto.

3. Inspecione o cabo de alimentac&o regularmente em busca de danos visiveis. Se o cabo
apresenta danos, deve ser reparado pelo Servico de Assisténcia Técnica de Cecotec para
evitar qualquer tipo de perigo.

4. N&o torca, dobre puxe ou danifique o cabo de alimentacao. Proteja de bordas afiadas e
fontes de calor. Ndo permita que o cabo toque superficies quentes. Nao deixe que o cabo
se aproxime da superficie de trabalho ou da bancada.

5. Desligue e desconecte o produto da corrente elétrica quando nao estiver em uso e antes
de limpar. Puxe pela ficha. Nao puxe pelo cabo.

6. Este produto estd desenhado exclusivamente para uso doméstico. Nao esté apropriado
para uso comercial ou industrial. Nao utilize no exterior.

Coloque o produto numa superficie plana e estavel e resistente ao calor.

Nao use o produto sobre nenhuma das seguintes circunstancias:
- Dentro ou em cima de cozinhas elétricas ou de gas, fornos quentes ou perto de fogo.
- Sobre superficies (como toalhas) ou onde possa inclinar-se e cair durante o uso.
- Em exteriores ou areas com altos niveis de humidade.

9. A temperatura das superficies acessiveis poderia ser alta enquanto usa o produto
e pode causar queimaduras. Néo toque as superficies quentes enquanto estiver em
funcionamento e imediatamente depois.

10. N&o lave o produto na maquina da louca.

1. O aparelho nao deve ser usado por criancas desde O até 8 anos. Este produto pode ser
usado por criancas a partir de 8 anos de idade se estdo continuamente sob supervisao.

12.  Este produto pode ser usado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia se estiverem sob superviséo ou tenham recebido
instrucdes concernentes ao uso do aparelho de forma segura e entendem os riscos que
este implica.

13.  Supervisione as criancas para garantir que nao brinquem com o produto. € necessério
dar uma supervisdo estrita se o produto estiver a ser usado por ou perto de criancas.
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3. ANTES DE USAR
Adverténcia: limpe o produto antes de utilizar pela primeira vez para eliminar os residuos de
producao.
Verta dgua no depdsito, ndo exceda a marca “MAX" e coloque o depésito de agua na sua
posicao correta.
Aviso: a maquina inclui um depésito desmontavel para facilitar a limpeza. Encha o depdsito de
agua primeiro e depois cologue na maquina.
Cologue o filtro de malha de aco inoxidavel no funil (sem café).
Cologue um copo no suporte para copos. Certifiqgue-se de que o seletor de vapor esta
completamente virado para a direita.
Conecte o dispositivo & corrente elétrica e pressione (O . O indicador vermelho se
iluminara ingiicando que a maquina esta a aquecer. ,
Pressione 4@ para que a bomba comece a enviar dgua. Para parar, pressione @. outra
vez. O indicador luminoso vermelho e o verde se iluminardao quando o processo de pré-
aquecimento tenha terminado.
Pressione ‘i para que a maquina dispense agua.
Quando a maquina tenha terminado de distribuir dgua, deite fora a agua restante e limpe
todos os recipientes a fundo. A maquina ja esta pronta para ser usada.
Adverténcia: é possivel que o dispositivo emita ruidos ao ativar a bomba pela primeira vez,
que desaparecerdo depois de 20 segundos. Isto é consequéncia de que a maquina soltaare é
completamente normal, ndo afeta o seu funcionamento.

4. FUNCIONAMENTO

Pré-aquecimento

€ recomendavel pré aquecer a méaquina, incluindo o funil, o filtro e a chdvena, para que o sabor

do café ndo seja afetado por usar algumas pecas frias.

1. Retire o deposito desmontavel e abra a tampa do depésito para encher de dgua. Nao exceda
a marca "MAX" do depdsito. Coloque o depdsito corretamente no dispositivo.

2. Introduza o filtro de malha de aco inoxidavel no funil, puxe a lingueta de fixacao para tras,
certifigue-se de que o tubo do funil esta alinhado com a ranhura da maquina, e depois
introduza o funil no dispositivo e solte a lingueta de fixacao.

3. Gire no sentido contrario ao horério até a posicao de blogueio para ajustar corretamente a
maquina de café.

Cologue uma chavena no suporte para chavenas.

5. Conecte a maquina a corrente elétrica e certifique-se de que o seletor de vapor esta
completamente girado para a esquerda.

6. Pressione (O. Indicador vermelho se iluminara indicando que a maquina esta a aquecer.
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Q
Pressione W outra vez para bombear dgua e volte a pressionar para parar. Esse processo
bombeara dgua do depdsito ao aquecedor.

Expresso

1. Gire o funilno sentido contréario ao horario para retirar. Adicione café em pé ao filtro de aco
inoxidavel com a colher medidora (uma colherada para um café) e depois utilize a mesma
colher para prensar.

2. Puxe alingueta de fixacéo para tras, certifique-se de que o tubo do funil estd alinhado com
aranhura da maquina, e depois introduza o funil no dispositivo e solte a lingueta de fixacdo.
Gire no sentido contrario ao horario até a posicéo de blogueio para ajustar corretamente a
maquina de café.

3. Tireadagua quente do copo e cologue a chdvena no suporte.
Pressione O, o indicador luminoso vermelho acendgré. Uma vez que os indicadores
vermelhos e verdes estejam acesos e fixos, pressione i .Amaquina comecara a distribuir
café. ,

5. Pressione ‘E para parar quando tenha obtido a quantidade desejada de café. Os indicadores
luminosos apagarao e a maquina deixara de funcionar.

Adverténcia: ndo deixe a maquina de café sem supervisao enquanto estiver em funcionamento,

algum dos passos requerem atividade manual.

Espuma de leite/Cappuccino
1. Prepare um espesso numa chavena ligeiramente mais alta. Certifique-se de que o seletor
de vapor estd completamente virado para a esquerda.
2. Umavez que os indicadores vermelhos e verdes estejam acesos e fixos, pressione 5.
Encha uma jarra com uns 100 g de leite por cada cappuccino que preparar.
Gire o seletor de vapor lentamente para a direita, o tubo espumador comecara a emitir
vapor.
Introduza uns 2 cm o tubo espumador no leite, espume o leite enquanto mova o recipiente
para cima e para baixo.
Gire o seletor completamente para a esquerda quando o leite estiver espumado ao seu
gosto.
Verta o leite espumado na chavena de café. Ponha aclicar ao seu gosto e se quiser, cacau
em pé.
Pressione O para desligar o dispositivo.
Aviso:
£ recomendével utilizar leite gordo para obter resultados de melhor qualidade.
Utilize uma jarra de 65 e 75 mm de didametro e suficientemente alta. O volume do leite
aumentara o dobro ao ser espumado.
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Nao utilize leite quente, utilize sempre leite morno.

N&o gire o seletor de vapor muito rapido, o leite podera salpicar e causar queimaduras.
Limpe sempre a saida de vapor com uma esponja himida imediatamente depois de usar.
Antes de preparar outro café, permita que a maquina descanse 5 minutos.

Agua quente

Esta funcdo permite manter o café quente (adicionando agua quente) ou limpar a chavena.

1. Pressione O e espere que os indicadores vermelhos e verdes acendam.

2. Gire o seletor de vapor completamente para a esquerda e coloque uma jarra debaixo do
vaporizador;)

3. Pressione @ para que a maquina dispense agua.

Adverténcia: mantenha o vaporizador dentro da jarra ou da chavena para evitar que a agua

salpique e cause queimaduras.

Aquecer bebidas

0 vaporizador (sem o tubo espumador) pode ser usado para aquecer bebidas como chocolate,

agua ou cha.

1. Gire o seletor de vapor completamente para a esquerda, pressione Oe espere que 0
indicador vermelho e o verde se iluminem.

2. Retire o tubo espumador do vaporizador.

3. Introduza o vaporizador na bebida que deseja aquecer. Gire o seletor de vapor com cuidado
para a esquerda para que a maquina comece a produzir vapor.

4. Quando tiver alcancado a temperatura desejada, gire o seletor de vapor completamente
para a direita.

5. Pressione O para parar o vapor.

Aviso: a maquina desligaréd automaticamente depois de 25 minutos de inatividade, em caso de

gue nao se tenha pressionado o botdo on/off.

5.LIMPEZAE MANUTENCAO
Desconecte e desligue o dispositivo da corrente elétrica e permita que arrefeca antes de
limpar ou reparar.
Utilize um pano suave e himido para limpar a superficie do produto.
Nao utilize produtos de limpeza nem esponjas corrosivas ou abrasivas quando limpar a
maquina ja que poderiam danificar a superficie.
N&o submerja a maquina na dgua, nem nenhuma das suas partes ndo desmontaveis.
Limpe o depdsito de dgua, a bandeja de gotas, o suporte para chavenas e as demais partes
desmontaveis de forma periddica e seque antes de as voltar a colocar na sua posicéo.
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. Aviso: para limpar o filtro e o funil, gire o funil para a esquerda, tire os restos de café e
enxague com agua abundante.

Limpeza dos depésitos de minerais

1. Encha o depdsito de dgua (4/5) e do produto para descalcificar (1/5) até a marca MAX.

2. Cologue ofunile ajarra na sua posicdo, sem café, e inicie o ciclo de pré-aquecimento.

3. Pressione O e espere que os indicadores vermelhos e verdes acendam.

4 Pre55|on i e deixe que a maquina dispense 2 chavenas de dgua. Depois, volte a pressionar
‘i para fechar a bomba e espere 5 segundos.

5. Gire a jarra debaixo do vaporizador e gire o seletor de vapor completamente para a
esquerda (peLo menos 135°)

6. Pressione ﬁ e deixe que a maquina dispense 2 chavenas de agua. Depois, volte a
pressionar @ para fechar a bomba e espere 5 segundos.

7. Reinicie a maquina e repita estes passos até que nao fique dgua no depdsito (pelo menos
3 vezes).

8. Prepare um café com dgua da torneira até a marca MAX, sem café e repita os passos
anteriores até que nao fique dgua no depdsito (pelo menos 3 vezes).

6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Erro

CAUSA

SOLUCAO

Sai dgua dajarra ou da
tampa.

Ajarra ndo esté colo-cada
corretamente.

Certifique-se de que o centro
dajarra estd alinhado com a
saida de café

A quantidade de dgua do
depodsito excede a marca
MAX.

A quantidade de dgua no
deposito deve estar sempre
entre as mar-cas MAX e MIN.

A dgua sai pela parte inferior
da maquina

Ha demasiada agua na
bandeja de gotas.

Esvazie a bandeja de gotas.

A cafeteira esta defei-tuosa.

Contacte com o Servico
de Assisténcia Técnica de
Cecotec.
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A dgua sai do filtro.

Ha café em po na bor-da do
filtro.

Limpe a borda do filtro.

0 café tem sabor acido ou a
vinagre.

A maquina nao limpou
corretamente depois do
processo de descal-cificacdo.

Siga os passos da sec-cao de
“Limpeza e ma-nutencao”

0 café esteve guardado em
mas condicdes du-rante
muito tempo.

Utilize café em p¢ fres-co
ou guarde num lu-gar fresco
e seco. De-pois de abrir o
pacote de café em p6, feche
bem e guarde no frigo-rifico
para manter fresco.

A maquina de café néo
funciona devidamente.

A maquina de café néo esta
bem conectada a corrente
elétrica.

Conecte o cabo de ali-
mentacao a corrente elétrica,
e se continua sem funcionar,
contac-te com o Servico

de As-sisténcia Técnica de
Cecotec.

Afuncao de vapor ndo
espuma o leite.

0 indicador de vapor nao esta
aceso.

0 vapor somente es-pumara
quando o cor-respondente
indicador esteja aceso.

0 recipiente é demasi-ado
grande ouaformandoéa
adequada.

Utilize um copo alto e
estreito.

Usou demasiado leite magro.

Utilize leite gordo.

7. ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo: Power Espresso 20 Professionale

Referéncia do produto: 01556

Poténcia: 850 W

Voltagem e frequéncia: 220-240V, 50 Hz
Feito na China | Desenhado em Espanha
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8. RECICLAGEM DE ELETRODOMESTICOS

A diretiva europeia 2012/19/UE sobre Residuos de Aparelhos Elétricos e Eletrénicos

(RAEE) especifica que os eletrodomésticos ndo devem ser reciclados com o resto dos
mmmm residuos municipais. Ditos eletrodomésticos devem ser descartados de forma separada,
para otimizar a recuperacao e reciclagem de materiais e, de esta maneira, reduzir o impacto que
possam ter na sadde humana e meio ambiente. O simbolo de contentor riscado recorda a sua
obrigacdo de descarta este produto de forma correta. Se o produto em quest&o conta com uma
bateria ou pilha para a sua autonomia elétrica, esta devera extrair-se antes de ser descartada e
ser tratada como um residuo de diferente categoria.
Para obter informacdo detalhada acerca da forma mais adequada de descartar os seus
eletrodomésticos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor devera contactar com as
autoridades locais.

9. GARANTIA E SAT

Este produto tem uma garantia de 2 anos desde a data de compra, sempre e quando se conserve
e envie a fatura de compra, o produto esta em perfeito estado fisico e se dé uso adequado tal e
como se indica neste manual de instrucoes.

A garantia ndo cobrira:

- Se o produto foi usado fora da sua capacidade ou utilidade, maltratado, batido, exposto a
humidade, submergido em algum liquido ou substancia corrosiva, assim como qualquer outra
falta atribuivel ao consumidor.

- Se o produto foi desmontado, modificado ou reparado por pessoas ndo autorizadas pelo SAT
oficial de Cecotec.

- Se a origem da incidéncia foi pelo desgaste normal das pecas devido ao uso.

0 servico de garantia cobre todos os defeitos de fabricacdo durante 2 anos com base na
legislacéo vigente, exceto pecas consumiveis. Em caso de mau uso por parte do usuério o
servico de garantia ndo se faré responsavel da reparacao.

Se deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica oficial de Cecotec através do nimero de telefone +34 963210728.
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2. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies zorgvuldig voordat u het product gebruikt. Bewaar deze

handleiding voor toekomstige referenties of nieuwe gebruikers.

1. Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de spanning die staat vermeld op het
label van de productbeoordeling en dat de stekker is geaard.

2. Niet de kabel, de stekker of een ander deel van het product onder in water of een andere
vloeistof, of stel de elektrische aansluitingen niet aan water. Zorg ervoor dat uw handen
volledig droog zijn voordat u de stekker aanraakt of het apparaat inschakelt.

3. Inspecteer het netsnoer regelmatig op zichtbare schade. Als de kabel is beschadigd, moet
deze worden gerepareerd door de officiéle technische assistentie van Cecotec om elk
soort gevaar te voorkomen.

4. Niet het netsnoer draaien, buigen, strekken of beschadigen. Bescherm het tegen scherpe
randen en warmtebronnen. Zorg dat de kabel geen hete oppervlakken raakt. Laat de
kabel niet over de rand van het werkoppervlak uitsteken.

5. Schakel het product uit en haal de stekker uit het stopcontact wanneer het niet in gebruik
is en voordat u het schoonmaakt. Trek aan de stekker om hem los te koppelen, trek niet
aan de kabel.

6.  Dit product is uitsluitend designed voor huishoudelijk gebruik. Het is niet geschikt voor
commercieel of industrieel gebruik. Gebruik het niet buitenshuis.

Plaats het apparaat op een droog, stabiel, vlak en hittebestendig oppervlak.

Gebruik het product niet in de volgende omstandigheden:
- Binnen of boven elektrische of gasfornuizen, hete ovens of in de buurt van vuur.
- Op zachte oppervlakken (zoals tapijten) of waar het kan kantelen tijdens gebruik.
- Buiten of in gebieden met hoge luchtvochtigheid.

9. De temperatuur van de toegankelijke oppervlakken kan hoog zijn tijdens gebruik van
het product en kan brandwonden veroorzaken. Raak hete oppervlakken niet aan tijdens
gebruik en onmiddellijk daarna het gebruik.

10. Was het apparaat niet in de vaatwasser.

1. Het apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen van O tot 8 jaar oud. Dit apparaat
kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar als ze voortdurend worden gecontroleerd.

12.  Dit product kan worden gebruikt door mensen met verminderde fysieke, sensorische of
mentale capaciteiten, of met een gebrek aan ervaring en kennis als ze onder toezicht
staan of instructies hebben ontvangen over het gebruik van het apparaat op een veilige
manier en de risico's kennen.

13. Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet met het product spelen. Het is
noodzakelijk om streng toezicht te houden als het product wordt gebruikt door of in de
buurt van kinderen.
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3.VOOR HET GEBRUIK
Waarschuwing: maak het product schoon voordat u het voor de eerste keer gebruikt om
productieafval te elimineren.
Giet water in de tank, overschrijd niet het "MAX" -teken en plaats het waterreservoir in
de juiste positie.
Let op: het apparaat bevat een verwijderbare tank voor eenvoudige reiniging. Vul eerst het
waterreservoir en plaats het vervolgens in het apparaat.
Plaats het roestvrijstalen gaasfilter in de trechter (zonder koffie).
Plaats een glas in de bekerhouder. Zorg ervoor dat de stoomkiezer helemaal naar rechts
is gedraaid.
Sluit het apparaat aan op het stopcontact en druk op (). De rode indicator gaat branden
om aal:l te geven dat de machine is voorverwarmd. R
Druk 4@ om de pomp begint water te pompen. Om te stoppen, druk 4@. opnieuw. Het rode
en groene indicatielampje gaat branden wanneer het voorverwarmingsproces is voltooid.
Druk 'i’ om water af te geven van de machine.
Wanneer de machine klaar is met het afgeven van water, gooit u het resterende water
weg en reinigt u alle reservoirs goed af. Het apparaat is nu klaar voor zijn gebruik.
Waarschuwing: het is mogelijk dat het apparaat geluiden produceert bij het voor de eerste
keer activeren van de pomp, die na 20 seconden zal verdwijnen. Dit is een gevolg van het feit
dat de machine lucht afgeeft en volledig normaal is en geen invloed heeft op de werking van
het product.

4. WERKING

Voorverwarming

Het wordt aanbevolen om het apparaat voor te verwarmen, inclusief de trechter, het filter en het

glas, zodat de smaak van de koffie niet wordt beinvloed door het gebruik van sommige stukken

in de kou.

1. Verwijder de wisseltank en open het tankdeksel om het met water te vullen. Overschrijd
niet het "MAX" -teken van het reservoir. Plaats het reservoir correct in het apparaat.

2. Steek het roestvrijstalen gaasfilter in de trechter, trek het bevestigingsklem naar achteren,
zorg ervoor dat de trechterbuis uitgelijnd is met de groef van het apparaat en steek dan de
trechter in het apparaat en laat het bevestigingsklem los.

3. Draai het met de klok mee naar de vergrendelpositie om het correct aan te passen aan het
koffiezetapparaat.

Plaats een glas van espresso in de bekerhouder.

5. Sluit de machine aan op het stopcontact en zorg ervoor dat de stoomkiezer helemaal naar

links is gedraaid.
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6.  Druk opp. Derodeindicator gaatbranden om aante geven datde machineis voorverwarmd.
Druk @ om opnieuw water te pompen en druk nogmaals om te stoppen. Dit proces zal
water van het reservoir naar de verwarming pompen.

Espresso

1. Draai de trechter naar rechts om deze te verwijderen. Voeg koffiepoeder toe aan het
roestvrijstalen filter met de maatlepel (één eetlepel koffiepoeder om koffie te zetten) en
gebruik de lepel om erop te drukken.

2. Trek de bevestigingsklem terug naar achteren, zorg ervoor dat de trechterbuis is
uitgelijnd met de groef van het apparaat en plaats de trechter in het apparaat en laat het
bevestigingsklem los. Draai het met de klok mee naar de vergrendelpositie om het correct
aan te passen aan het koffiezetapparaat.

3. Gooi het warme water uit het glas en plaats het hete glas in de houder.

Druk O, het rode indicatielampje gaat branden. Zodra de rode en groene indicator branden,
druktu 0P ‘i Het apparaat begint koffie af te geven.

5. Druk ‘i om het te stoppen wanneer u de gewenste hoeveelheid koffie hebt verkregen. De
lichten gaan uit en de machine stopt met werken.

Waarschuwing: laat het koffiezetapparaat niet onbewaakt achter als het in gebruik is; sommige

stappen vereisen handmatige activiteit.

Melkschuim/ Cappuccino
1. Bereid een espresso voor in een iets langer glas. Zorg ervoor dat de stoomkiezer volledig
naar links is gedraaid.
2. Druk <% enwachttot de rode en groene indicator stabiel branden.
- Vuleen kruik met ongeveer 100 g melk voor elke cappuccino dat je bereid.
Draai de stoomkeuzeknop langzaam naar rechts , de schuimerslang begint stoom uit te
stralen.
Steek de schuimerslang ongeveer 2 cm in de melk, schuim de melk terwijl u de kom van
boven naar beneden verplaatst.
Draai de keuzeknop helemaal naar links als de melk naar wens is geschuimd.
Giet de geschuimde melk in de koffiekop. Zoet en bestrooi cacaopoeder indien gewenst.
Druk O om het apparaat uit te schakelen.
Let op:
Het wordt aanbevolen om volle melk te gebruiken om resultaten van betere kwaliteit te
verkrijgen.
Gebruik een kruik met een diameter tussen 65 en 75 mm en hoog genoeg. Het volume van
de melk zal tweemaal toenemen bij het opschuimen.
Gebruik geen hete melk, gebruik altijd warme melk.
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Draai de stoomkiezer niet snel, de melk kan spatten en brandwonden veroorzaken.
Maak de stoomuitlaat altijd direct na gebruik schoon met een vochtige spons.
Voordat u een nieuwe koffie gaat bereiden, laat u de machine ongeveer 5 minuten rusten.

Warme water

Met deze functie kunt u de koffie warm houden (door heet water toe te voegen) of het glas
reinigen.

1. Druk O enwacht tot de rode en groene indicator oplichten.

2. Draai d‘,e stoomkiezer helemaal naar links en plaats een kan onder de stomer.

3. Druk 4@ para que a maquina dispense agua.

Waarschuwing: houd de verdamper in de kruik of het glas om te voorkomen dat water gaat
spatten en brandwonden kan veroorzaken.

Dranken verwarmen

De vaporisator (zonder de schuimende buis) kan worden gebruikt voor het verwarmen van

dranken zoals chocolade, water of thee.

1. Draai de stoomkiezer helemaal naar links, druk op O en wacht tot de rode en groene
indicatoren constant branden.

2. Verwijder de schuimbuis van de vaporisator.

3. Plaats de vaporisator in de drank die u wilt verwarmen. Draai de stoomkiezer voorzichtig
naar links, zodat de machine stoom begint te produceren.

4. Wanneer de gewenste temperatuur is bereikt, draai de stoomkiezer helemaal naar rechts.

5. Druk O omdestoomte stoppen.

Let op: het apparaat wordt automatisch uitgeschakeld na 25 minuten inactiviteit, in het geval dat

de aan/ uitknop niet is ingedrukt.

5. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD
Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact en laat het afkoelen voordat
u het reinigt of repareert.
Gebruik een zachte, vochtige doek om het oppervlak van het product te reinigen.
Gebruik geen schoonmaakmiddelen of sponzen die bijtend of schurend zijn bij het
schoonmaken van het apparaat, omdat deze het oppervlak kunnen beschadigen.
Dompel het apparaat of een van de niet-verwijderbare onderdelen niet onder in water.
Reinig het waterreservoir, het lekbakje, de bekerhouder en andere afneembare delen
regelmatig en droog ze voordat u ze terugplaatst.
Waarschuwing: om het filter en de trechter schoon te maken, draait u de trechter naar links,
gooit u de resterende koffie weg en spoelt u deze af met water.
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Reinigen van minerale afzettingen
Vul het waterreservoir (4/5) en het product om te ontkalken (1/5) tot aan het MAX-teken.

1.

2.

uit.

& om de pomp te sluiten en wacht 5 seconden.

reservoir is (minimaal 3 keer).

stappen tot er geen water in de tank zit (minstens 3 keer).

6. PROBLEEMOPLOSSINGEN

NEDERLANDS

Q
Druk 4@ enwacht tot de rode en groene indicator oplichten.

Plaats de trechter en de kruik op zijn plaats, zonder koffie, en voer een voorverwarmcyclus

Q
D)ruk @ en laat de machine 2 glazen water afgeven. Druk vervolgens nogmaals op de knop
Start het apparaat opnieuw op en herhaal deze stappen totdat er geen water in het

Bereid een koffie met leidingwater tot het MAX-teken, zonder koffie, en herhaal de vorige

ERROR

OORZAAK

OPLOSSING

Er komt water uit de kruik of
van de deksel.

De kruik is niet correct
geplaatst.

Zorg ervoor dat het mid-den
van de pot is uitgelijnd met
de koffie uitgang.

De hoeveelheid water in het
reservoir overschrijdt het
MAX-teken.

De hoeveelheid water in
het reservoir moet tussen
de MIN- en MAX-markering

liggen.

Er komt water uit de

onderkant van het apparaat.

Er zit te veel water in de
lekbak.

Leeg de lekbak.

Het koffiezetapparaat is
defect.

Neem contact op met de
technische ondersteuning
van Cecotec om vragen of
reparaties op te lossen.

Er komt water uit het filter.

Er zit koffiepoeder op de rand
van het filter.

Reinig de rand van het filter.
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Koffie smaakt zuur of naar
azijn.

De machine is na het ont-
kalkingsproces niet goed
schoongemaakt.

Volg de stappen van
"Schoonmaak en onder-
houd".

De koffie is lange tijd on-der
slechte omstandighe-den
bewaard.

Gebruik verse koffiepoeder
of bewaar deze op een koele,
droge plaats. Na het openen
van een pakje kof-fiepoeder,
sluit u het goed dicht en
bewaar het in de koelkast om
het vers te houden.

Het koffiezetapparaat werkt
niet zoals het hoort.

Het koffiezetapparaat is niet
correct op het stopcontact
aangesloten.

Sluit het netsnoer aan op een
stopcontact en als het nog
steeds niet werkt, neemtu
contact op met de technische
dienst van Cecotec.

De stoomfunctie schuimt de
melk niet.

De stoomindicator brandt
niet.

Stoom zal alleen schuimen
als de bijbehorende indica-
tor brandt.

De container is te groot of de
vorm is niet voldoende.

Gebruik een hoog, smal glas.

U hebt magere melk ge-
bruikt.

Gebruik volle melk.

7. TECHNISHE SPECIFICATIES

Model: Power Espresso 20 Professionale

Productreferentie: 01556
Potentieel: 850 W

Voltage en frequentie: 220-240V, 50 Hz
Gemaakt in China | Ontworpen in Spanje
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8. RECYCLING VAN HUISHOUDELIJKE APPARATEN

De Europese Richtlijn 2012/19 / EU betreffende afgedankte elektrische en elektronische
ﬁ apparatuur (AEEA) bepaalt dat apparaten niet mogen worden gerecycleerd met de rest
mmmm van het stedelijk afval. Deze apparaten moeten apart worden weggegooid om het
terugwinnen en recyclen van materialen te optimaliseren en op deze manier de impact die ze
kunnen hebben op de menselijke gezondheid en het milieu te verminderen.
Het symbool met de doorgekruiste vuilnisbak herinnert u aan uw verplichting om dit product
op de juiste manier weg te gooien. Als het product in kwestie een batterij of batterijen heeft
vanwege zijn elektrische autonomie, moet het worden verwijderd voordat het wordt weggegooid
en afzonderlijk wordt behandeld als een afval van een andere categorie. Voor gedetailleerde
informatie over de meest geschikte manier om uw apparaten en / of de bijbehorende batterijen
weg te gooien, moet de consument contact opnemen met de plaatselijke autoriteiten.

9. GARANTIE

Dit product heeft een garantie van 2 jaar vanaf de datum van aankoop, zolang de inkoopfactuur
wordt bewaard en verzonden, het product in perfecte fysieke staat is en correct wordt gebruikt
zoals aangegeven in deze handleiding .

De garantie dekt niet:

- Als het product buiten zijn capaciteit of bruikbaarheid is gebruikt, mishandeld, geslagen,
blootgesteld aan vocht, ondergedompeld in een of andere vloeistof of bijtende stof, evenals elke
andere fout die aan de consument te wijten is.

- Als het product is gedemonteerd, aangepast of gerepareerd door personen die niet zijn
geautoriseerd door de officiéle Cecotec SAT.

- Als de incidentie is veroorzaakt door normale slijtage van de onderdelen als gevolg van gebruik.
De garantieservice dekt alle fabricagefouten gedurende 2 jaar op basis van de huidige
wetgeving, met uitzondering van verbruiksartikelen. In geval van misbruik door de gebruiker is
de garantieservice niet verantwoordelijk voor de reparatie.

Als u op enig moment een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op
met de officiéle Cecotec Technical Assistance Service via het telefoonnummer +34 96 32107 28.
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www.cecotec.es

Grupo Cecotec Innovaciones S. L.
C/de la Pinadeta s/n, 46930
Quart de Poblet, Valencia, Spain
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